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SPIS TRESCI

Arbitrzy Good Pet Food 2026 szczerze 0 tegOroCznej 0CENIE ...
Rynek obfituje w nowosci napojowe

Polska potega koncentratu jablkowego. Rynek sokéw w liczbach (2026) .. REDAKCJA ) WYDAWCA
Sokpol i wyzwania 2026 roku uI.d Oll:rgznabj I?/fs, :4|-240 Zory Bllkftzch Ssp.424 02.26 5
Rynek detaliczny w Polsce w 2025 roku: wzrost wartosci mimo RGNS SEE \lljvxllvwab&ite;ch -I ory
spadajacej liczby sklepdw i transakcji REDAKTOR NACZELNA : P
Hellena w petni zautomatyzowana Aleksandra Wojnarowska DRUK
W poszukiwaniu niezwyktych smakoéw mocnych trunkéw tel. 535 094 517 Printhub Spétka z 0. o.
Nowe regulacje w branzy piwnej i optacie cukrowej ul. Lubieszyriska 33, 72-006 Mierzyn
System kaucyjny i opakowania wielokrotnego uzytku PROMOCJA | REKLAMA . : » )

. P Paulina Mieszczak Redakcja nie odpowiada za tres¢ ogloszeri
- kierunki zmian na lata 2026-2029 23 e p

) . : tel. 669 999 914 oraz za tre¢ i poprawno$¢ artykutow

Recyklmg butelek PET —aktualne wyzwania poIsklego’rynku przygotowanych przez niezaleznych
Redakcja przedstawia... Nowe rozwiazania dia sekioréw napojowego STUDIO GRAFICZNE, DTP autoréw. Redakdja nie zwraca materiaiow
lrbrlowarnlr €90 : : Studio Projektu Graficznego ART-WENA  niezaméwionych.
Swiadoma gospodarka wodg w zaktadzie produkcyjnym www.artwena.pl P

Good Spirit — sedziowie o konkursie i ocenie

Good Spirit to konkurs, w ktérym eksperci branzy wybieraja najlepsze alkohole.
Trunki z najwieksza liczbg punktdw zostang nagrodzone w trakcie Forum Technologii Alkoholi Mocnych 2026.

Tomasz Tarko, Uniwersytet Rolniczy im. Hugona Koltataja w Krakowie
dek. Na uwage zastuguja nietuzinkowe butelki i estetyczne, doskonale zaprojektowane etykiety. Oceniane napoje nale-
zaly do réznych grup —od wodek czystych, przez nalewki i likiery, az do diugo dojrzewajacych destylatow. Waodki te moga
byé spozywane zaréwno w postaci czystej, ale rowniez beda stanowity doskonatg baze do kompozycji drinkéw. Aromat
i smak wielu z nich byt unikatowy, a zaprezentowane produkty na pewno znajdg uznanie konsumentéw i powinny byé
dostepne w renomowanych restauracjach i pubach. Patrzac na ta réznorodno$¢ mozna by¢ spokojnym o polska branze
spirytusowa.

Maciej Ditrych, Politechnika L6dzka

Najwigkszym zaskoczeniem tegorocznej edycji byta dla mnie ogromna réznorodno$é zgtoszonych produktéw oraz,

w wielu przypadkach, bardzo wysoki poziom ich jakosci. Coraz wyrazniej wida¢ dojrzato$¢ producentéw, zaréwno

w spdjnosci koncepciji produktu, jak i w podejsciu do kompozycji smakowych oraz detali wizualnych. Zwraca uwage

takze rosngca innowacyjnos¢ i odwaga w poszukiwaniu nowych rozwigzan. To wszystko $wiadczy o wysokim pozio-

mie oferowanych produktéw i ciagtym rozwoju polskiego rynku alkoholi, co w mojej ocenie jest niezwykle budujace.
Serdeczne gratulacje dla wszystkich zgtaszajacych!

Marek Gogola, Sztuka Degustacji
Otrzymuijac prébki do oceny i rozpakowuijac je z kartonéw — to na co zwraca sie uwage to kolory, ksztatty i estetyka
opakowan, ktora cieszy oko. Bedac przez wiele lat w branzy alkoholowej przyzwyczaitem sig juz do roznych rozwigzar
majacych zwréci¢ uwage klienta. Z wielka przyjemnoscig ogladatem kolorowe tuby, oryginalne grafiki na etykietach, cie-
kawe projekty butelek, kartoniki jednostkowe, lub tez wrecz przeciwnie: wielkg asceze na etykiecie i butelce. To wszystko
w bardzo interesujacy sposdb pokazuije jak wiele dzieje sie na rynku opakowar. Jednak to, co cieszy mnie jako techno-
loga, to fakt, ze kunszt, wiedza, pasja oraz ciezka praca i cierpliwosé daja efekty w postaci wyjatkowych ,dziet sztuki”
sensorycznej. Bardzo cieszy, ze artyzm i sztuka tworzenia oryginalnych trunkéw na wyjatkowe okazje nie zagineta. Cze-
sto tez prostota i ,nieprzekombinowanie”, oparte na tradycji stanowia najlepsza recepture na sukces.

Aleksandra Wojnarowska, Wydawnictwo Bikotech
Alkohole mocne to zréznicowana grupa trunkéw, od wiekéw stanowigca wazny element kultury narodéw. Wspét-
cze$nie podejscie do alkoholu w Polsce stopniowo sie zmienia - wigkszy nacisk kladzie sig na umiarkowanie i $wiado-
ma konsumpcije, doceniajac jednoczesnie kunszt wykonania oraz wyjatkowe doznania smakowe. Szereg przestanych
do nas trunkéw potwierdzit ten trend: produkty nie tylko smakujg, one opowiadajg nam swoje historie, nawiazujac
do smakdw i historii regiondw. Te produkty rzemieslniczej alchemii, miodowe napitki rodem z krélewskich piwnic czy
wysokogatunkowe wodki moga by¢ chwalg i 0zdoba najznamienitszych stotow. Dzigkuje Pafistwu za Waszg codzienng
prace, przynoszaca tak wysublimowane efekty.
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I Wiosna to czas, w ktérym producenci wprowadzajg wiele nowosci, szykujac sie do letniego sezonu. Nowosci
pokazujg mocny trend napojow funkcjonalnych i energetycznych. Producenci nieustannie starajg sie doda-
wacé kolejne, co sprawia, Ze konsumenci nie majg tatwego zadania przy wyborze produktu z pétki.
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OSHEE PREZENTUJE AIR

OSHEE otwiera nowy rozdziat w rozwoju portfolio,
wprowadzajac na rynek air — funkcjonalny napdj ener-
getyczny, stworzony z myslg o codziennym rytmie dnia.
Dzieki autorskiej formule AMBS (Advanced Metabolism
Boost System) oraz naturalnej kofeinie, air towarzyszy
codziennym aktywnosciom — od pracy i nauki, przez co-
dzienne obowigzki, po spotkania towarzyskie — wszedzie
tam, gdzie liczg sie koncentracja, lekko$¢ i skupienie.

ALPRO WPROWADZA NA RYNEK
NAPOJ MATCHA NA BAZIE
KOKOSOWO0-SO0JOWEJ

Alpro - marka nalezaca do Danone - wprowadza X i 4 "IEIEHSKD
na rynek nowosé inspirowana jednym z najsilniejszych EAEENS e etieias " '
trendow zywieniowych ostatnich lat. W sklepach sieci . pvszm

Biedronka pojawit sig napoj Alpro RTD Matcha — nap6j B8 &9 - MATCHA

z zielong herbatg matcha przygotowany na kokosowo-
sojowej bazie. To unikalna alternatywa dla dotychczas
dominujacych na rynku wariantow opartych na owsie.
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I potka sklepowa

FOODCARE | KRZYSZTOF HOLOWCZYC

Z NOWYM NAPOJEM NGIN

Funkcjonalny performance energy drink, stworzony z mysla
o kierowcach i momentach, w ktorych liczy si¢ maksymalna kon-
centracja, refleks i energia za kierownica. Produkt powstat przy
wspoltpracy z Krzysztofem Hotowczycem — jednym z najbardziej
utytutowanych polskich kierowcow rajdowych, ktéry brat udziat
w jego tworzeniu i testach w realnych warunkach jazdy. W skia-
dzie napoju znajdujg sie witaminy B12, B6 i niacyna, wyciag
z zen-szenia oraz naturalna kofeina (64 mg/100 ml). Produkt
dostepny jest w wariantach bez cukru i z cukrem.

CALA SERIA NOWYCH SMAKOW 0D MONSTER

Az trzy nowe smaki marki Monster Energy: Skandynawski
Viking Berry, bezcukrowy VR46 Rossi, orzezwiajacy Ultra Vice Guava.
Producent poszerza linie Juiced, czyli napojow stworzonych na bazie
sokow owocowych przez Juiced Monster Viking Berry, kiory powstat
z inspiracji meznymi wikingami, dzikimi jagodami nordyckimi i skan-
dynawskimi owocami. VR46 Rossi Zero Sugar to orzezwiajgcy smak
cytruséw i petny tadunek mieszanki energetycznej Monster Energy
bez dodatku cukru. Marka nie zapomina réwniez o serii Ultra. Najnow-

szym produktem z tej linii jest Ultra Vice Guava - smak perfekcyjnie
dojrzatej gujawy bez dodatku cukru, ale z dodatkiem mieszanki
energetycznej Monster Energy.

sq /L LEGENDS
/@ “FOREVER

FRITZ-KOLA
ODSWIEZA WERSJE
SWOJEJ BIO-KOLI

,Fritz-kola bio-kola” zmienia
nazwe na ,fritz-kola organic” i jest
blizsza niz kiedykolwiek oryginal-
nej fritz-koli — dzieki dopraco-
wanej recepturze, petniejszemu
smakowi oraz nowej, intensywnie
zielonej oprawie wizualnej, ktdra

przyciaga uwage.
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Tekst jest redakcyjnym podsumowaniem wystapienia Bozeny Noseckiej z Instytutu Ekonomiki Rolnictwa
i Gospodarki Zywnos$ciowej podczas Wiosennych Warsztatéw Bikotech.

Polska utrzymuje pozycje jednego z najwazniej-
szych producentow i eksporterow przetworéw owo-
cowych w Europie, a szczegolInie koncentratu soku
jabtkowego. Dane zaprezentowane przez IERIGZ
wskazuja na duza zmienno$¢ produkcii, rosnace ceny
oraz stabilny eksport jabtek i produktow przetworzonych.

I Produkcja: koncentraty i mrozonki dominuja

Soki zageszczone stanowig istotny segment ryn-
ku przetworéw owocowych — ich udziat w wolumenie
produkcji wynosi ok. 28-33%, a w warto$ci sprzedazy
30-37%. Jeszcze wigksze znaczenie majg owoce mro-
zone, ktorych udziat w produkciji siegat nawet 42%,
cho¢ w ostatnich latach spadt do poziomu 26-30%.
Segment dzemdéw, marmolad i przecieréw pozostaje
stabilny, z udziatem ok. 10-18%.

I Jabtka: fundament rynku

Polska produkcja jabtek utrzymuje sie na bar-
dzo wysokim poziomie, wahajac sie od 2,4 min ton
do ponad 4,3 min ton rocznie. W ostatnich latach
zbiory wyniosty okoto 3,8 min ton, co potwierdza
stabilng pozycje kraju jako jednego z najwiekszych
producentow w Europie.

Spozycie jabtek w Polsce pozostaje relatywnie
niskie i stabilne — w granicach 10-12 kg na osobe
rocznie, co 0znacza, ze znaczaca ¢ze$¢ produkcii
trafia do przetworstwa lub na eksport.

I Eksport jabtek: stabilny, import marginalny
Eksport jabtek z Polski utrzymuje sie na poziomie
700-800 tys. ton rocznie, z rekordem przekraczajg-
cym 1 min ton. W sezonie 2025/26 (lipiec-styczer)
wyeksportowano 381,4 tys. ton.
Najwazniejsze kierunki eksportu to:
Niemcy — 42,7 tys. ton
Egipt - 48,7 tys. ton
Rumunia — 28,8 tys. ton
Holandia — 15,0 tys. ton
+ Czechy-15,3 tys. ton
Import jabtek pozostaje niewielki —od 1,6 do
26,5 tys. ton rocznie.

I Koncentrat jabtkowy: duza zmienno$¢ i rosnace ceny
Produkcja zageszczonego soku jabtkowego (ZSJ)
charakteryzuje sie duzg zmiennoscig — od 130 tys.
ton do nawet 450 tys. ton w zaleznoci od sezonu.
W ostatnich latach poziom produkcji wynosit okoto 240
320 tys. ton, a prognoza na sezon 2025/26 wskazu-
je na ok. 320 tys. ton. Eksport koncentratu rowniez
podlega wahaniom — od 108 tys. ton do 373 tys.
ton, przy czym ostatnie lata przyniosty poziomy rze-
du 133-248 tys. ton. Jednoczesnie obserwowany jest
wyrazny wzrost cen eksportowych -z 0,97 EUR/kg
w poprzednich latach do nawet 2,22 EUR/kg, a obec-
nie okoto 2,0 EUR/Kkg.

AGROindustry 2/2026



I rynek w liczbach

I Import koncentratu: uzupetnienie rynku

Import koncentratu jabtkowego wynosi od 25,8 do
76 tys. ton rocznie, a w ostatnich latach stabilizuje
sie na poziomie 44-55 tys. ton.

Gtowne kierunki importu to:
Ukraina — do 35 tys. ton
Motdawia — do 20 tys. ton
+ Turcja i Chiny — mniejsze ilosci
Ceny importowe wahaja sig od 1,02 do 2,11 EUR/Kg.

I Rosnaca rola sokéw NFC

Dynamicznie rozwija sie segment sokéw NFC
(nie z koncentratu). Eksport wzrdst z 163 tys. ton do
278 tys. ton, a w ostatnich latach stabilizuje sie na po-
ziomie 240-270 tys. ton rocznie.

I Inne owoce: zréznicowane trendy
W 2025 roku (szacunki):
produkcja wisni wzrosta 0 27,9% do 141 tys. ton
+ truskawek spadta 0 5% do 150,6 tys. ton

malin wzrosta 0 2,9% do 79,1 tys. ton
+ porzeczek wzrosta 0 12% do 112,3 tys. ton
+ aronii spadta 0 5,3% do 42,7 tys. ton
Produkcja koncentratéw z tych owocow pozostaje
znacznie mniejsza niz w przypadku jabtek — np. dla wi-
$ni wynosi 10-18 tys. ton, a dla malin 3-7,8 tys. ton.

I Whnioski: silna pozycja, ale duza zmienno$¢
Polski rynek przetworéw owocowych, a szczegolnie
koncentratu jabtkowego, charakteryzuje sie:

+ duza skalg produkciji (do 320 tys. ton koncen-

tratu rocznie),

+ silng orientacjg eksportowa,

rosngcymi cenami,

+ znaczng zmiennoscig wynikajaca z wielkosci

zbioréw.

Mimo relatywnie niskiego spozycia krajowego,
Polska pozostaje kluczowym graczem na globalnym
rynku koncentratu jabtkowego, a rozwoj segmentu NFC
wskazuje na stopniowa zmiane struktury popytu i pre-
ferencji konsumentow.

PRODUKCJA | RYNEK JABLEK

Zbiory jabtek w Polsce:

- zakres: 2,4 min — 4,3 min ton

- rekordowe lata: ok. 4,0-4,3 min ton
« ostatnie dane: ok. 3,8 min ton

Spozycie jabtek:
+10,1-12,8 kg/osobe rocznie
- frend lekko spadkowy/stabilny (ok. 11 kg/es.)

HANDEL ZAGRANICZNY JABLKAMI

Eksport:
-waha sie miedzy 719 tys. ton a 1 019 tys. ton
- ostatnie lata: ok. 724-819 tys. ton

Import:
+ marginalny: 1,6-26,5 tys. ton

Gtowne kierunki eksportu (2025/26, VII-):
+ Niemcy: 42,7 tys. ton

- Egipt: 48,7 tys. ton

* Rumunia: 28,8 tys. ton

+ Holandia: 15,0 tys. ton

+ Czechy: 15,3 tys. ton

SOKI NFC (nie z koncentratu)

- eksport: 163 = 278 tys. ton (trend wzrostowy)

- ostatnie lata: stabilizacja ok. 240-270 tys. ton

KONCENTRAT SOKU JABLKOWEGO (ZSJ)

Produkcja:

+ silne wahania: 130 tys. — 450 tys. ton
- ostatnie lata: ok. 240-320 tys. ton

* prognoza 2025/26: ok. 320 tys. ton

Znaczenie:
« duzy udziat w zagospodarowaniu jabtek (klu-
czowy sektor przetworstwa)

2/2026 AGROindustry
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rynek w liczbach I

IMPORT KONCENTRATU

- poziom: 25,8 - 76 tys. ton + Motdawia: do 20 tys. ton
- ostatnie lata: ok. 44-55 tys. ton » Turcja, Chiny — mniejsze wolumeny
Glowne kierunki: Ceny importu:
« Ukraina: do 35 tys. ton - zakres: 1,02 - 2,11 EUR/kg

EKSPORT KONCENTRATU
Wolumen: Ceny eksportowe:
* bardzo zmienny: 108 - 373 tys. ton - wzrost z 0,97 EUR/Kg do nawet 2,22 EUR/kg
- ostatnie lata: 133-248 tys. ton - aktualnie: ok. 2,0 EUR/kg

CENY SUROWCA (jabtka do przetworstwa)

- zakres: 0,2 - 1,0 PLN/kg + duza zmienno$¢ sezonowa i miedzy latami

INNE OWOCE - PRODUKCUJA (tys. ton)

2025 (szacunek): + maliny: 79,1 tys. ton (+2,9%)
- wisnie: 141 tys. ton (+27,9%) + porzeczki: 112,3 tys. ton (+12,0%)
« truskawki: 150,6 tys. ton (-5,0%) - aronia: 42,7 tys. ton (-5,3%)

SPOZYCIE OWOCOW

+ owoce jagodowe: 4,8-5,4 kg/os. - frend: lekki spadek w ostatnich latach
+ owoce pestkowe: 3,5-4,3 kg/os.

PRODUKCJA KONCENTRATOW Z INNYCH OWOCOW

* wisnie: ~10-18 tys. ton + maliny: ~3-7,8 tys. ton
« porzeczki: ~8-13,5 tys. ton - aronia; ~1,5-4,5 tys. ton
- truskawki: ~6-11 tys. ton

KONTEKST GLOBALNY (sok pomararnczowy — Brazylia)

+ eksport: 236-465 tys. ton + ceny: wzrost do 4,32 USD/kg (2024)

KLUCZOWE WNIOSKI

« Polska jest globalnym liderem w koncentra- - Rosnace znaczenie:

cie jabtkowym - sokow NFC (~270 tys. ton eksportu)
+ Rynek charakteryzuie sie: - przetwérstwa jako gtéwnego kanatu zagospo-
- duzg zmiennoscig produkcii (130450 tys. ton) darowania jabtek

- rosnacymi cenami eksportowymi (do ~2 EURkg) - Import koncentratu (do ~55 tys. ton) uzupetnia
« Eksport jabtek stabilny: ok. 700-800 tys. ton niedobory surowca
rocznie * Konsumpcja owocow w Polsce pozostaje umiar-
kowana i raczej stabilna

AGRD
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I okiem producenta

Rynek napojow w Polsce przezywa obecnie in-
tensywna transformacje napedzang m.in. przez
zmieniajgce sie preferencje konsumentéw. Co-
raz czesciej oczekujg oni produktéw oferujacych
dodatkowe funkcje czy korzysci i siegaja po produk-
ty wzbogacone o proteiny, probiotyki oraz sktadniki
superfoods. Jednoczesnie niezmiennie istotne pozosta-
ja takie aspekty jak czysta etykieta (prosty sktad), brak
dodatku cukru, brak konserwantow oraz wzbogacenie
w witaminy i mineraly.

Zmiana trendéw konsumenckich znajduje réwniez
swoje odzwierciedlenie w strategii Sokpolu. Konsekwent-
nie rozwijamy aplikacje produktowe spetniajace wymogi
legislacyjne i odpowiadajace na potrzeby konsumen-
tow poszukujacych produkiéw wspierajacych zdrowy
styl zycia i codzienne funkcjonowanie. Istotnym elemen-
tem pozostaje takze elastyczno$¢ w zakresie opakowar
—od aseptycznych kartonow i butelek PET, po szkio —
o pozwala dopasowac produkt do réznych kanatow
dystrybucii i oczekiwan rynku.

Kolejnym obszarem determinujgcym kierunki roz-
woju branzy jest wdrozenie systemu kaucyjnego. Z na-
szej perspektywy to istotna zmiana jakosciowa, kidra
w dtugim okresie powinna przyczynic sie do zwigkszenia
poziomu selektywnej zbiorki opakowari po napojach oraz
osiggniecia wymaganych pozioméw zgodnie z wytyczny-
mi unijnej dyrektywy Single Use Plastics (SUP). Na ryn-
ku krajowym obserwujemy juz pierwsze pozytywne sy-
gnaly — rosnace wolumeny zbieranych opakowari oraz
coraz wigksze zaangazowanie uczestnikow rynku. Klu-
czowe dla dalszego rozwoju pozostaja jednak dobrze
zorganizowana logistyka oraz sprawne systemy IT, kio-
re integruja caly proces. W tym kontek$cie wspdipraca
z OK Operatorem Kaucyjnym ma dla nas istotne znacze-
nie. Partner zapewnia kompleksowe wsparcie w funk-
cjonowaniu systemu — od rejestracii i zarzadzania baza

wiceprezes zarzadu Sokpol Sp. z 0.0.

Sokpol

| wyzwania 2026 roku

Jerzy Urbanski,

produktéw (EAN, CBDOK),
przez obstuge rozliczen i ra-
portowanie $rodowiskowe,
po wsparcie w interpretacii
przepisow i dostosowywa-
niu procesow do wymogow
regulacyjnych.

Wraz z dojrzewaniem systemu dostepno$¢ surowcow
wiémych, w tym rPET, bedzie rosta. Kluczowe bedzie jednak
zapewnienie odpowiedniej jakosci materiatu oraz jego
dostepnosci, co zadecyduje o realnym wplywie syste-
mu na gospodarke obiegu zamknigtego.

Jednoczesnie wyraznie widzimy, ze dalszy rozwéj sys-
temu bedzie w duzej mierze zalezat od dziatari edukacyj-
nych — zaréwno wsrdd konsumentdw, jak i uczestnikéw
rynku. Budowanie nawyku zwrotu opakowar, wasciwe
oznakowanie produktéw oraz zrozumienie zasad funkcjo-
nowania systemu to obszary wymagajace konsekwentnych
dziatar. Jako Sokpol widzimy tu istotng role wspo6lnych
producentow, operatordw i sieci handlowych —od kampanii
informacyjnych po wsparcie operacyjne punkiéw zbiorki.

Nowe wyzwania stojace przed branzg napojowg —
takie jak dynamiczny rozwoj segmentu napojow funkcjo-
nalnych, wdrazanie i doskonalenie systemu kaucyjnego,
rosngce wymogi dotyczace udziatu recyklatow w opa-
kowaniach, a takze regulacje w zakresie oznakowania
produkidw i raportowania $rodowiskowego —wymaga-
ja istotnych naktadéw czasu, zasobdw oraz inwestyciji.

Jednoczesnie tworzg one nowe warunki dla rozwoju,
czynigc rynek napojow nadal perspektywicznym i otwar-
tym na innowacje. W Sokpolu konsekwentnie rozwija-
my kompetencje w kazdym z tych obszardw, dazac do
zachowania rownowagi pomiedzy spetnieniem wyma-
gan regulacyjnych a utrzymaniem konkurencyjnosci
i zdolnosci do innowacji w dynamicznie zmieniajgcym
sie otoczeniu konsumenckim.
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Rynek detallczh
w Polsce w 2025 roku:

Wwzrost wartosci mimo spadajacej liczby
sklepow | transakgji

Rok 2025 przyniost wyrazne zmiany strukturalne
w polskim handlu detalicznym. Pomimo trudnego oto-
czenia rynkowego, sektor odnotowat wzrost wartosci
sprzedazy o +4,2% rok do roku, przy jednoczesnym
niemal zerowym spadku wolumendw (-0,2%) oraz kon-
tynuaciji spadku liczby placéwek handlowych.

I Kurczaca sie sie¢ sklepéw: ponizej 80 tys. punktéw
Na koniec 2025 roku liczba sklepow detalicznych
w Polsce spadta do poziomu 79 065 placéwek, co wpi-
suje sie w dlugoterminowy trend spadkowy. Najwiek-
sze zmiany dotycza sklepéw maloformatowych, ktére:
+ nadal odpowiadaja za ponad 50% wszystkich
transakcji,

+ jednoczesnie tracg udziat na rzecz rosngcej sie-

ci handlowej (proces tzw. usieciowienia).

[ 1]

Struktura rynku pokazuje wyrazne rozdrobnienie,
gdzie poszczegdine segmenty liczg m.in.:
56,9 tys. — sklepy maloformatowe
+ 9,31tys., 6,3 tys., 3,7 tys., 2,8 tys. — pozostale
formaty (supermarkety, dyskonty, hipermarkety)

I Sprzedaz rosnie dzigki cenom i wigkszym koszykom
Pomimo spadku liczby transakcji, wzrost warto-
§ci sprzedazy byt mozliwy dzieki dwom kluczowym
czynnikom:
«wzrostowi cen (inflacja jako gléwny driver),
+ zwiekszeniu liczby produkiéw w koszyku zaku-
powym.
W efekcie:
liczba transakciji spadta,

AGROindustry 2/2026
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I rynek w liczbach

+ ale $rednia warto$¢ koszyka wzrosta na tyle, ze
zrekompensowata ten spadek.
I Grudzien 2025: odbicie sprzedazy ilosciowej
Koricdwka roku odegrata kluczowa role w poprawie
wynikow. W grudniu:
+ liczba dni roboczych wyniosta 20, a wolnych 11,
- temperatura byta nizsza 0 0,3°C r/r, co wplyne-
fo na wzrost sprzedazy produktéw sezonowych
(np. napoje gorace),
+ wydarzenia takie jak Mikotajki (6.12), Boze
Narodzenie (24-26.12) i Sylwester (31.12) zna-
czgco zwiekszyly ruch zakupowy.

I Dyskonty liderem wartosci, mate sklepy liderem
transakcji
Analiza kanatdw sprzedazy wskazuje na wyraz-
ny podziat rol:
- dyskonty - lider pod wzgledem warto$ci i wolu-
menu sprzedazy,
- sklepy matoformatowe (<300 m?) — dominujg
w liczbie transakciji (ponad 50%).
Dodatkowo:
+ ostabienie wojny cenowej w dyskontach przyczy-
nito sie do wzrostu ich dynamiki warto$ciowej,
« supermarkety rosty m.in. dzieki ekspansiji sieci
(np. rozwoj Dino).

I Kategorie napedzajgce wzrost
Najwigkszy wkiad we wzrost warto$ci sprzedazy
mialy kategorie:
+ produkty tytoniowe (szczegolnie nowoczesne) -
efekt wzrostu akcyzy,
+ stodycze i kawa - silna presja cenowa,
+ produkty mleczne,
*  napoje gorace.
Z kolei hamujaco dziataly:
« alkohole (trend spadkowy),
« kategorie zalezne od pogody (np. lody — staby
sezon letni).

I Zmiana zachowan konsumentow: mniej uzywek
Dane wskazujg na wyrazny trend ograniczania kon-
sumpcji uzywek:

+ spada udziat alkoholu w sprzedazy, mimo ze
nadal pozostaje jedna z najwiekszych katego-
rii wartosciowych,

« ro$nie popularnos¢ alternatyw, w tym trendéw
No/Low alcohol.

Jednoczesnie:

*  napoje pojawiaja Sie juz na co trzecim paragonie,

+ dynamicznie rosng segmenty napojow funkcjo-
nalnych i energetycznych.

I Wplyw pogody: chlodniejszy rok ograniczyt sezo-
nowe kategorie

Rok 2025 charakteryzowat sig nizszymi temperatu-
rami, szczegdlnie:

© W maju,

+ oraz w miesigcach letnich (lipiec-sierpien).

Efekty:

+ spadek sprzedazy lodow i produkiow sezono-
wych,

+wzrost sprzedazy napojow goracych i kawy.

I Podsumowanie: rynek rosnie, ale zmienia fundamenty
Rok 2025 potwierdzit, Zze polski handel detaliczny
przechodzi transformacie:
+ +4,2% wzrostu wartosci sprzedazy,
+ -0,2% zmiana wolumenu,
+ -3,1% spadek liczby sklepéw (grudzien r/r).
Kluczowe trendy to:
« konsolidacja rynku i rozwdj sieci,
+ rosnaca rola dyskontow,
+ zmiany w zachowaniach konsumentéw (mniej
alkoholu, wieksze koszyki),
+ silny wplyw czynnikow zewnetrznych (pogoda,
inflacja, regulacie).
Rynek nie tylko rosnie, ale tez staje sie coraz bar-
dziej zlozony i wymagajacy, zaréwno dla producen-
téw, jak i detalistow.

Opracowano na podstawie wystapienia
Romana Szymandy z Centrum Monitorowania Rynku
wygloszonego podczas Wiosennych Warsztatéw Bikotech.
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Hellena w peini
zautomatyzowana

-

O eksporcie w sektorze napojowym i systemie kaucyjnym rozmawiamy

I Czy w Waszej strategii eksportowej jest miejsce
na Oranzade Hellena?

Oranzada Hellena to polski produkt obecny na
rynku od dekad. Ceniona jest za unikalny, landryn-
kowy smak, ciekawa komunikacje i niezmiennie
wysoka jako$¢. Posiada szerokie grono mito$nikow
w roznych grupach wiekowych i cieszy sie ogromng
rozpoznawalnoscia w calym kraju, bez wzgledu na
region. Przyjeta strategia rozwoju Grupy Colian zaktada
jednak ekspansje globalng opartg na ofercie ekspor-
towej w segmencie stodyczy. Kluczowa role odgrywa
tu marka Goplana, bedaca brandem parasolowym dla
cafego portfolio. W$réd topowych propozyciji znajduja
sie wafle Alibi (w Polsce znane jako Grzeski), Family’s
(wafle Familijne), SLIWKA Plum in Chocolate (Sliwka
Nateczowska) oraz Coolky (Jezyki). Dodatkowo silnie
promujemy produkty naszych zagranicznych marek:
Elizabeth Shaw, Famous Names, Lily O'Brien’s oraz
Gubor Schokoladen. Obecnie Colian eksportuje swo-
je wyroby do 70 krajéw na catym $wiecie.

z Joanng Kakol, rzecznikiem prasowym Grupy Colian

I Jakie technologie beda kluczowe dla zwigkszania
efektywnosci produkcji w sektorze napojowym?

Sektor napojowy dazy obecnie do osiggniecia
maksymalnej efektywnosci w kazdym aspekcie pro-
wadzonej dziatalnosci, przy jednoczesnym spetnianiu
rygorystycznych norm zréwnowazonego rozwoju.
Zmiany w tym obszarze, zaréwno w zakresie produk-
cji, jak i zbierania danych, napedzane sa coraz cze-
§ciej przez sztuczng inteligencje. Bardzo wazna jest
automatyzacja, ktéra pozwala zwiekszaé efektywnosé
i wydajno$¢ oraz zapewnia powtarzalno$¢ i wysoka
jakos¢ produktéw. Dzisiejszy konsument ceni sobie
odpowiedni standard napojéw i jest w stanie zaptacié
za nie wiecej, jesli niosa za soba gwarancje smaku
oraz spefiajg jego oczekiwania. Réwnie wazne jest
opakowanie — powinno by¢ funkcjonalne, estetyczne
i wygodne w uzyciu. Ponadto musi odpowiadaé na
odmienne potrzeby wynikajace z okazji konsumpcji
—2 tego punkiu widzenia technologia ma zapewniac pro-
dukcje réznych formatéw — familijnych czy impulsowych.

AGROindustry 2/2026
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I sektor napojowy

Uzupelnieniem dziatar zwiekszajacych wy-
dajnos$¢ produkcji napojow Grupy Colian jest
w petni zautomatyzowany magazyn wysokiego
sktadowania w Opatowku. Obiekt zarzadzany przez
zintegrowany system WMS i ERP SAP steruje wszystkimi
procesami przyjeé, skladowania i wydarn, przyj-
mujac dziennie do 2,5 tys. palet, z petnym $ledze-
niem towaru dzieki etykietom SSCC. Magazyn,
wyposazony w silos na 27 tys. palet, automatycz-
ne uktadnice i wézki RGV, funkcjonuje bez udziatu
ludzi, co minimalizuje btedy i zwieksza bezpieczeristwo
pracy. Zautomatyzowany transporter naziemny
taczy magazyn z liniami produkcyjnymi Hellena,
zapewniajac szybki i bezpieczny przeptyw gotowych
napojow. Ten poziom automatyzaciji w logistyce jest
dzi$ realnym wsparciem dla optymalizaciji catego
procesu produkcyjnego.

I Producenci napojow obcigzani sg szeregiem obo-
wigzkow i nowych legislacji. Ktére z nich stanowia
dla sektora najwigksze wyzwanie?

Otoczenie prawne biznesu jest nieprzewidywal-
ne. Obecnie najwiekszym wyzwaniem dla branzy
napojowej jest system kaucyjny. Cho¢ obowigzuje on
stosunkowo krétko, bo od 1 pazdziernika 2025 r.,
to juz widzimy jego znaczgcy wptyw na sprzedaz.
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Mechanizm, ktéry z zatozenia promuje recykling
i ponowne wykorzystanie opakowan, okazat sie
bardzo wymagajacy dla detalistow, zwtaszcza w kanale
tradycyjnym. Co wigcej, klienci, mimo szeroko
zakrojonych akcji edukacyjnych, nadal sceptycznie
podchodza do kwestii zwigzanych ze skladowaniem
butelek i ich oddawaniem do automatéw. Powoli pré-
buja odnalez¢ sie w nowej rzeczywisto$ci, ale zanim
nowe rozwigzanie stanie sie dla nich naturalnym
nawykiem, zapewne minie duzo czasu.
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I Po co wyciaggaé alkohol z alkoholu? Czy to ma
sens?

Produkty alkoholowe sa spozywane ze wzgledu na
specyficzne ich wlasciwosci. Jest to doskonate uzupet-
nienie dla food-paringu. Mozemy cieszy¢ sie smakiem
nie ryzykujac duzego nasilenia negatywnych skutkow
produktow o wiekszej mocy. Nalezy podkreslic, ze wy-
stepuja tu wrazenia smakowe, kiore bez wiasciwosci
etanolu jako rozpuszczalnika sa w zasadzie nie do

| W poszukiwaniu
niezwyktych smakow
mochych trunkow

4

Rozmowa z Markiem Rozyckim z firmy ON Spirit

osiagniecia. Z tego wzgledu pojecie ,wodki bezalkoho-
lowej” wydaje sie by¢ poszukiwaniem nieistniejacego
skarbu. Czym bowiem rdzni sie odalkoholizowana na-
lewka od zwyktego soku czy kompotu? Z tego wzgledu
opracowatem unikatowa metode produkcii, kidra pozwa-
la na wytworzenie produktu 0 mocy w zakresie 5-10%
etanolu, przy zachowaniu wiekszosci wiasciwosci sma-
kowych pierwotnego trunku. Nie jest to prosty proces.
Obecnie mam w tym zakresie zgloszenie patentowe.
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I alkohole

I Czy w procesie produkcji wodki low alcohol

pojawiajg sie jakie$ szczegolne wyzwania mikro-
biologiczne/chemiczne? Jakie metody usuwania
alkoholu stosujecie?

To bardzo skomplikowany proces. Co praw-
da w branzy winiarskiej wypracowane zostaty
juz metody odciaggania alkoholu z wina, gdzie
stosuje sie dystylacje podci$nieniowa lub filtro-
wanie przez membrany, jak przy odwrdconej
osmozie. Metody te nie sa jednak zadowalajace
przy odalkoholizowywaniu trunkéw mocniejszych.
Sam proces produkcji przypomina prace w laborato-
rium. Chcac uzyskaé pozadany efekt musimy usta-
li¢ co chcemy pozostawi¢ a co mozemy lub musimy
usuna¢. Etanol ma specyficzne wiasciwosci i nie ma
prostych metod pozwalajacych na oddzielenie tylko
jego z napoju. Trzeba sie sporo napracowac. W efek-
cie produkty odalkoholizowane nie beda tanie. Po-
wstaly produkt bedzie tez o wiele bardziej podatny
na zakazenia mikrobiologiczne gdyz etanol petni role
konserwantu. Jezeli go usuniemy mozemy albo zmieni¢
warunki przechowywania i by¢ zmuszonym do sto-
sowania warunkow chtodniczych lub w ostateczno-
$ci dodac $rodki stabilizujgce i konserwujgce. W wi-
nach jest to powszechna praktyka. Dodajemy zwigzki
siarki by produkt byt stabilny. W przypadku naszych
produktow restrykcyjnie podchodzimy do mikrobiologii,
zmniejszamy opakowania, zmieniamy atmosfere w bu-
telce poprzez podanie azotu i jezeli jest to mozliwe
dokonujemy pasteryzaciji catej butelki. Wszystko zale-
zy od oczekiwan, mozliwosci i wiasciwosci produktu.

I Kto jest gtéwnym konsumentem wodki niskoal-
kolowej?

Na poczatku musze podkresli¢, ze nie powinnismy
uzywac zwrotu wodka dla czego$, co ma mniej niz
38%. Podobnie bedzie z rumem, whisky i innymi pro-
duktami, dla ktorych normy okresla prawo. W zastrze-
Zzeniu patentowym postuzytem sie zwrotem ,Wddka
odalkoholizowana - niskoprocentowa”, co jest préba
znalezienia miejsca dla tego nowego produktu. W roz-
mowach prywatnych oczywiscie mozemy postugiwac
sie zaproponowanym przez Panig zwrotem, ale nie
bedzie to profesjonalne. Przekazatem produkt do te-
stowania w réznych miejscach i moge powiedzie¢,
Ze rysuja sie dwie gtowne grupy odbiorcow. Pierw-
szg jest gastronomia i dziatania uzupetniajace dla
serwowania jedzenia czyli wspomniany food-paring.

Przyktadowo tatar wotowy z 25 gramami czegos, co
uzupelnia smak potrawy o nuty znane z wodki jest cie-
kawym Zrddtem doznar kulinarnych. Zwyczajowe trunki
podawane po jedzeniu, jak np. limoncello czy likie-
ry ziolowe moga tez by¢ oferowane jako niskoalko-
holowe. Doskonale sie to sprawdza. Druga grupa
odbiorcow sg uczestnicy spotkan, ktorzy z roznych
przyczyn nie chca spozywaé mocnych trunkdw, ale
chetnie skorzystaja z czego$ o obnizonej mocy. Obecnie
maja do dyspozyciji piwa bezalkoholowe, co nie zawsze
jest dobrym rozwigzaniem. Produkty niskoalkoholowe
moga stanowi¢ w tym kontekscie dobrg alternatywe.

I Jak wyglada konkurencja w segmencie tego
typu alkoholi?

Segment jest stosunkowo nowy. Szacuje, ze okoto
40% rynku znajduje juz swoja alternatywe w tej gru-
pie produktdw. Ze wzgledu na negatywne konotacje
naduzywania alkoholu, unikanie uzywek, troske o zdro-
wy styl zycia nalezy oczekiwac zwigkszenia zaintere-
sowania takimi produktami. Po czesci jest to moda:
papierosy sa zastgpowane przez e-papierosy a na-
poje wyskokowe ich wersja bezalkoholowa. W przy-
padku piwa wprowadzenie produktéw o obnizonej
zawartoci alkoholu, czy wrecz wykonanych w wersji
,2ero” spotkato sie z uznaniem klientéw. Czesto takie
piwo zastepuje inne napoje, ze wzgledu na zawarte
w nim sktadniki odzywcze. W przypadku mocniejszych
alkoholi poddanych procesowi odalkoholizowywania
bedziemy mieli do czynienia z zawarto$cia sktadni-
kéw smakowych i odzywczych, ktérych nie da sie
pozyskac przy pomocy procesow wykorzystujacych
wode. W przypadku ekstrakcji alkoholem uzyskujemy
inne efekty niz przy uzyciu wody, gotowania czy in-
nego procesu. Oczywiscie przed nami daleka droga.
Musimy przebadac¢ wiele produktow i sprawdzi¢ co
mozemy uzyskac. W swojej produkciji postugujemy
sie metodami takimi jak chromatografia czy analizy
spektrum i porownujemy efekty. Pierwsze wnioski sa
oczywiste. Produkty odalkoholizowane moga posia-
daé specyficzne, pozadane sktadowe. Jest to bardzo
ciekawy obszar. Coraz wiecej producentéw wprowa-
dza produktu bezalkoholowe. Niestety czesto przypo-
minajg one wode z dodatkami lub kompot. Produkt ni-
skoalkoholowy nie powinien powstawag jako roztwér
aromatu i wody. Zeby mialo to sens nalezy przetworzyé
produkt wykonany z udziatem odpowiedniego stezenia.
Obszar jest interesujacy, nowy i stanowigcy wyzwanie.
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Nowe regulacje

w branzy piwnej
| optacie cukrowe]

W trakcie Wiosennych Warsztatéw Bikotech w Mszczonowie odbyto sie
szkolenie poswigcone biezacym zmianom legislacyjnym dotyczacym
rynku piwa i napoi oraz zasadom funkcjonowania optaty cukrowej.
Wystapienie miato charakter przekrojowy i koncentrowato si¢ na nad-
chodzacej nowelizacji przepiséw z zakresu zdrowia publicznego.
Ponizszy tekst jest redakcyjnym skrétem wystapienia Ady Marciniak-Be-
celi z Kancelarii Doradcéw Celnych i Podatkowych.

Cele i tlo nowelizacji

Prelegentka rozpoczela od omowienia przyczyn plano-
wanych zmian. Kluczowym argumentem ma by¢ rosng-
ce spozycie alkoholu oraz napojéw stodzonych w Polsce,
a takze zwigzane z tym koszty leczenia chorob przewle-
kiych. Podkreslono rowniez dynamiczny rozwoj nowych
form marketingu — takich jak aplikacje mobilne czy pro-
gramy lojalnosciowe — ktdre dotychczas wymykaly sie
regulacjom.

Waznym elementem uzasadnienia sa takze wy-
tyczne Swiatowej Organizacji Zdrowia, wskazujgce
ograniczenie dostepnosci alkoholu jako jedno z najskutecz-
niejszych narzedzi profilaktyki uzaleznien. Nowelizacja ma
tez oparcie konstytucyjne — ochrona zdrowia publicznego

{u zostala wskazana jako nadrzedna wobec swobody
| dziatalnosci gospodarcze.

Koniec uprzywilejowania piwa

Jednym z najbardziej przelomowych elementéw
zmian jest catkowity zakaz reklamy alkoholu, obej-
mujacy rowniez piwo, kiore dotychczas korzystato
z licznych wyjatkéw. Nowe przepisy likwiduja mozli-
wos¢ promocji w mediach, podczas wydarzen spor-
towych czy poprzez sponsoring.

Co wiecej, znaczaco rozszerzono definicje promo-
cji — obejmie ona m.in. rabaty, sprzedaz premiowana,
pakiety wielosztukowe, a takze programy lojalnoscio-
we i bony. W praktyce oznacza to konieczno$¢ grun-
townej rewizji strategii marketingowych w catej branzy.

Surowe sankcje finansowe
Za naruszenie nowych przepisow przewidziano
dotkliwe kary. Minimalna grzywna ma wynosic¢ 30 ty-

siecy ztotych, a maksymalna siega¢ nawet miliona
zlotych. Odpowiedzialno$é ponosi¢ beda wszystkie
podmioty w taficuchu dystrybucji — od producentow,
przez dystrybutorow, po punkty sprzedazy i agen-
cje reklamowe.

Ograniczenie dostepnosci alkoholu

Nowelizacja przewiduje réwniez istotne zmiany w za-
kresie dostepnosci fizycznej alkoholu. Wsréd najwaz-
nlejszych propozycji znalazly sie:

+ catkowity zakaz sprzedazy alkoholu na stacjach
paliw,

+ zakaz sprzedazy w placowkach ochrony zdrowia,

+wprowadzenie ogoinopolskiej prohibicji nocnej

(22:00-6:00),
mozliwo$¢ rozszerzenia tych godzin przez sa-
morzady lokalne.

Warto zaznaczy¢, ze ograniczenia nocne maja
dotyczy¢ sprzedazy ,na wynos’, co 0znacza, ze loka-
le gastronomiczne moga zachowaé wiekszg swobode
w sprzedazy na miejscu.

Nowe zasady sprzedazy internetowej

Duzo uwagi poswiecono takze e-commerce. Sprzedaz
alkoholu przez internet pozostanie dopuszczalna, jednak
pod rygorystycznymi warunkami. Kluczowe wymogi to:

+ obowigzkowy odbior osobisty w licencjonowa-

nym punkcie,

« weryfikacja wieku przy odbiorze,

+ zakaz dostaw do domu i paczkomatow.

W praktyce oznacza to ograniczenie wygody za-
kupdw online, ale jednocze$nie zwigkszenie kontroli
nad dostepem do alkoholu przez osoby niepetnoletnie.

Nowe obowigzki sprzedawcow

Zmiany obejma tez codzienng dziatalno$é sprze-
dawcow. Szczegdlny nacisk potozono na obowigzek
weryfikacji wieku klientéw oraz mozliwos¢ wprowa-
dzenia minimalnej ceny alkoholu. Sprzedawcy beda
zobowigzani do odmowy sprzedazy w przypadku bra-
ku dokumentu tozsamosci.

Wystapienie jasno pokazato, ze nadchodzgca
nowelizacja bedzie miata charakter rewolucyjny dla
catej branzy alkoholowej. Nowe przepisy nie tylko ogra-
nicza mozliwo$ci promocii, ale takze znaczaco wptyng
na model sprzedazy i dystrybucii. Dla przedsigbiorcow
oznacza to konieczno$é szybkiego dostosowania sig do
zmieniajgcego si¢ otoczenia prawnego i przemyslenia
dotychczasowych strategii biznesowych.
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System kaucyjny
| opakowania
wielokrotnego

uzytku

— kierunki zmian

na lata 20262029

Tekst jest redakeyjnym podsumowaniem wystapienia Anny Kaminiskiej z Departamentu Gospodarki
Odpadami Ministerstwa Klimatu i Srodowiska w trakcie Wiosennych Warsztatow Bikotech.

Podstawa wdrozenia systemu kaucyjnego w Polsce
jest unijna dyrektywa SUP (2019/904), kidrej celem jest
ograniczenie wplywu produktow z tworzyw sztucznych
na $rodowisko. Regulacje przewiduja obowiazek osia-
gniecia wysokich poziomdw selektywnej zbiorki opa-
kowan — 77% od 2025 roku oraz 90% od 2029 roku.
Dodatkowo wprowadzono wymogi dotyczace udziatu
materiatow z recyklingu w butelkach PET - 25% od
2025 roku i 30% od 2030 roku.

System kaucyjny obejmie m.in. metalowe puszki do
1 litra, jednorazowe butelki plastikowe do 3 litréw oraz
szklane butelki wielokrotnego uzytku do 1,5 litra. Jed-
nocze$nie wytaczono z niego niektdre kategorie opako-
war, takie jak opakowania po mleku i produktach mlecz-
nych, szklo jednorazowe czy kartony wielomateriatowe.

Istotnym elementem zmian jest nowelizacja ustawy
kaucyjnej planowana na 2026 rok. Wprowadza ona m.in.
mozliwos¢ zwrotu opakowan bez konieczno$ci okazywania
paragonu i utrzymanie producenckich systemaéw zbidrki bute-
lek wielokrotnego uzytku co najmniej do poczatku 2029 roku.

Regulacje przewiduja réwniez sankcje finansowe
w postaci optaty produktowej dla podmiotow, kidre nie

osiggna wymaganych poziomow zbidrki. W niektorych
przypadkach opfata ta moze by¢ naliczana wedtug
potrojnej stawki.

Waznym kierunkiem zmian sg takze obowigzki dla
sektora HoReCa oraz dystrybutoréw. Do 2027 roku
przedsigbiorcy beda musieli umozliwi¢ klientom korzy-
stanie z wiasnych pojemnikéw, a do 2028 roku - ofero-
waé produkty w opakowaniach wielokrotnego uzytku. Od
2030 roku co najmniej 10% produktow ma byé dostep-
nych w systemach ponownego uzycia, a do 2040 roku
udziat ten ma wzrosnaé do 40%.

Prezentacja wskazata rowniez na planowane zmia-
ny w ramach rozporzadzenia PPWR, ktére wzmocnig
obowigzki dystrybutordw, w tym konieczno$¢ przyjmo-
wania opakowan wielokrotnego uzytku i zapewnienia
zwrotu kauciji.

Nadchodzace lata przyniosa istotne zmiany w zarza-
dzaniu opakowaniami w Polsce. System kaucyjny oraz
rozwoj modeli ponownego uzycia stang sie kluczowymi
elementami transformacji w kierunku gospodarki o obie-
gu zamknietym, wplywajac zaréwno na producentéw jak
i konsumentdw.
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Recykling butelek PET
— aktualne wyzwania
polskiego rynku

Materiat jest redakcyjnym opracowaniem wystapienia Marzeny Pawlickiej Cegietko

Podczas warsztatu po$wigconego recyklingowi bu-
telek PET w $wietle aktualnych wymogow prawnych,
Marzena Pawlicka-Cegietko z Zaktadu Bezpieczen-
stwa Zywnosci Narodowego Instytutu Zdrowia
Publicznego PZH-PIB omdwita najnowsze regula-
cje unijne oraz wyzwania zwigzane z wykorzystaniem
tworzyw sztucznych pochodzacych z recyklingu w kon-
takcie z zywnoscia.

Kluczowym punktem wystapienia bylo Rozporza-
dzenie Komisji (UE) 2022/1616, obowigzujace od
pazdziernika 2022 roku, kiore okre$la zasady wpro-
wadzania do obrotu materiatow z recyklingu przezna-
czonych do kontaktu z zywno$cia, a takze reguluje
technologie i procesy recyklingu. Jak podkreslono,
stosowanie opakowan z recyklatow wigze sie z po-
tencjalnym ryzykiem migraciji substancji chemicznych
do zywnosci, pochodzacych m.in. z wczesniejszego

w trakcie Wiosennych Warsztatow Bikotech.

uzytkowania opakowan, procesow technologicznych
czy degradacji materiatu.

Ekspertka zwrdcita uwage na koniecznosc Sci-
stej kontroli jakosci odpaddéw z tworzyw sztucznych,
obejmujacej m.in. ich pochodzenie, segregacje,
sortowanie i mycie. Mimo tych dziatar, kluczowym
etapem pozostaje dekontaminacia, czyli proces usuwania
zanieczyszczen do poziomu bezpiecznego dla zdro-
wia konsumentéw. Skutecznos¢ dekontaminacji
jest jednym z gtownych kryteriow dopuszczajacych
recyklaty do kontaktu z Zzywno$cia.

W trakcie prezentacji oméwiono réwniez rdznice
w wrazliwosci produktow spozywczych na potencjal-
ne zanieczyszczenia — od niskiej (np. sucha zywno$¢
dla dorostych) po wysoka (np. zywno$¢ dla niemowlat).
Podkreslono, ze nie wszystkie tworzywa z recyklingu
moga by¢ stosowane we wszystkich zastosowaniach.

AGROindustry 2/2026



I recykling

Szczegdlng uwage poswiecono recyklingowi
mechanicznemu PET — najczesciej stosowanemu ma-
teriatowi opakowaniowemu dla napojow. Wskazano, ze
wysokiej jakosci recyklaty PET przeznaczone do kon-
taktu z zywnoscig moga pochodzi¢ wytacznie z kon-
trolowanych proceséw, czesto w systemach obiegu
zamknietego. W praktyce materiat z recyklingu bywa
mieszany z surowcem pierwotnym, aby spetni¢ wymagania
jakosciowe i bezpieczenstwa.

Prelegentka omowita rowniez tzw. ,testy obcigze-
niowe”, kidre pozwalaja ocenic¢ skuteczno$¢ procesu
recyklingu w usuwaniu zanieczyszczen chemicznych.
Zwr6cono uwage na roznorodne Zrddta zanieczyszczen,
w tym niewtasciwe uzycie opakowan czy obecnos¢
innych polimerdw w strumieniu recyklingu.

W kontekscie innowacji przedstawiono zasady funk-
cjonowania nowatorskich technologii recyklingu, ktore —
choé nie zostaly jeszcze uznane za standardowe —mo-
ga by¢ stosowane pod $cistym nadzorem i po spetnieniu

szeregu wymogow formalnych. Proces ich oceny przez
Komisje Europejska moze trwaé nawet do siedmiu lat.

Istotnym narzedziem systemowym jest unijny
rejestr technologii, proceséw i instalacji recyklingu,
ktéry umozliwia weryfikacje zgodnosci materiatow
przez uzytkownikow oraz wspiera dziatania kontrolne
organéw nadzoru.

Na zakoriczenie podkreslono znaczenie deklaracii
zgodnosci, ktdre musza byé przedstawiane zaréwno
przez recyklerow, jak i przetwdrcow, jako potwierdze-
nie spetnienia wymagarn bezpieczeristwa okreslonych
w przepisach unijnych.

Warsztat pokazat, ze rozwdj recyklingu tworzyw
sztucznych w sektorze spozywczym wymaga nie
tylko zaawansowanych technologii, ale przede wszyst-
kim rygorystycznego podejscia do bezpieczeristwa
i zgodnosci z regulacjami, co jest kluczowe dla ochro-
ny zdrowia konsumentéw i budowania zaufania do
produktow.

Redakcja przedstawia...

Nowe rozwigzania dla sektoréw
napojowego i browarniczego

Podczas Wiosennych Warsztatow Bikotech zapre-
zentowano szereg nowoczesnych rozwigzan tech-
nologicznych, koncentrujgcych sie na efektywnosci
produkcii i jakosci produktow.

Iwo Moszczyniski (GEA) przedstawit komplek-
sowe technologie produkcji napojéw z czgstkami.
Rozwigzanie to umozliwia wieksza elastycznos¢ pro-
dukcji oraz zachowanie jakosci czgstek. Zaprezento-
wat takze zaawansowane systemy pasteryzacji (w tym
UHT), technologie aseptycznego i ultraclean rozlewu
oraz innowacyjny system podwojnego napetniania.

Eksperci Rettenmaier Polska: Aleksandra Jan-
czewska, Konrad Mikiel i Dominik Domagata sku-
pili sie na projektowaniu nowoczesnych napojow
funkcjonalnych. Zaprezentowali rozwigzania oparte na
btonnikach i hydrokoloidach, ktére poprawiaja stabil-
no$¢, teksture i wiasciwosci sensoryczne produkiow,
a jednoczesnie wpisuja sie w trend ,clean label’.

W obszarze browarnictwa Mateusz Kraska
zaprezentowat rozwigzania GEA ukierunkowane
na optymalizacje proceséw produkcyjnych. Pod-
kreslit znaczenie automatyzacji, cyfryzacji oraz
systeméw odzysku energii i surowcow, kidre pozwa-
lajg ograniczyé koszty operacyjne i zuzycie mediow.
Technologie te obejmujg m.in. usprawnienia w warzelni,
fermentagii i filtracji, a takze narzedzia do monitorin-
gu i predykcyjnego utrzymania ruchu.

Michat Klunder (PALL) zaprezentowat nowoczesne
podejscie do filtracji w browarach. Kluczowe rozwig-
zania obejmowaly technologie membranowe jako al-
ternatywe dla filtracji na ziemi okrzemkowej, systemy
crossflow umozliwiajace odzysk piwa z drozdzy oraz
filtracje ciagta pracujaca w trybie 24/7. Przedstawiono
rowniez filtracje mikrobiologiczng jako alternatywe dla
pasteryzaciji, pozwalajaca zachowac walory smakowe
przy jednoczesnym obnizeniu zuzycia energii i wody.
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Uzdatnianie wody w przemysle spozywczym
produkcji suchej

Przemyst spozywczy produkcji suchej to branza zaj-
mujaca sie wytwarzaniem produktéw, ktére sa w sta-
nie stalym, np.: proszkow, przetworzonych ziaren,
ptatkéw, maki, kasz, makarondw, suszonych owocow,
warzyw, przypraw czy dan gotowych klasy instant. Jest
to specyficzna gataz przetwdrstwa spozywczego, kio-
ra koncentruje sie na produktach o niskiej zawartosci
wody, wymagajacych odpowiedniego suszenia oraz
pakowania, aby zachowaé ich $wiezo$¢, smak i jakosc.
Do ich wytworzenia potrzebne sg surowce produk-
cyjne oraz woda. W procesach produkcji spozywczej
suchej woda jest surowcem pomocniczym, gdzie pod-
czas ostatnich faz produkcyjnych- procesowych jest
usuwana. Woda uzywana do takich produkcji powin-
na spetnia¢ odpowiednie standardy. Zanim zostanie
wykorzystana w procesach produkcyjnych powinna
by¢ uprzednio uzdatniona.

W artykule autor pragnie poruszyé tematyke
waznego zagadnienia jaka jest uzdatnianie oraz
gospodarka wody w procesach produkciji spozywcze;
dedykowanej do zywnosci suchej. Zawarto$¢ wody
w finalnym produkcie moze by¢ praktycznie znikoma
(2-5% w/w), ale w procesie produkcyjnym spetnia
bardzo wazna role: hydrataciji sktadnikéw, umozliwia
formowanie oraz kontrole tekstury produktu.

Potrzeby wykorzystania wody w produkciji spo-
Zywczej suchej

W procesie produkcji spozywczej suchej woda
potrzebna jest na réznych etapach operacji przemy-

Swiadoma
ospodarka wodg
tadzie produkcyjnym

Dr inz. Lech Maryniak

stowych. Woda w takiej produkcji jest wykorzystywana
do celéw technicznych, procesowych jak i socjalnych.

Woda do celdw techniczny jest to woda zmigkczo-
na, uzywana przyktadowo w instalacjach chtodniczych,
grzewczych czy innych. Woda taka nie jest przezna-
czona do bezposredniego kontaktu z zywnoscia.

Woda do celéw procesowych to woda poddane
bardziej rozbudowanemu procesowi uzdatniania wo-
dy. Bardzo czesto jest to woda po procesach filtracji
membranowej MF (Membrane Filtration), ktéra mo-
ze by¢ klasy: MF, UF, NF czy RO, [2], [4].

Woda przeznaczona na cele socjalne jest to woda
pozbawiona zwigzkéw Zzelaza (Fe), manganu (Mn).
Wode taka uzywa sie do celdéw socjalnych a nawet
do proceséw mycia instalacji.

Nadrzednym celem jest spetnienie wymagar dla
powyzszych rodzajow wod, zgodnie z rozporzadze-
niami dotyczacymi jakosci uzywanej wody do celdw
socjalnych obowiazujgcymi w Polsce.

Pobor wody z poktadéw podziemnych lub za-
sobow powierzchniowych

Poczatek procesu uzdatniania wody rozpoczyna
sie od jej pobory z poktadéw podziemnych lub zaso-
béw powierzchniowych.

Pobdr wody z poktadéw podziemnych jest do-
konywany po przez odwiert studzienny, kidry siega
tych zasobow. Otwor studzienny sktada sie z czesci
filtracyjnej, rury oraz pompy ttoczacej wode dalej do

procesu uzdatnienia. Waznym elementem jest tak
zwana obudowa studni czyli budynek zadaszony wraz
ze strefg ochronng (well house). W takim budynku
miesci sie uktad kontrolno-pomiarowy (mierzacy wy-
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datek wody) oraz zawory probiercze
do pobordw prébek wody surowej (dla
prob fizyko-chemicznych i mikro-bio-
logicznych). Tam tez powinna znaj-
dowac sig instalacja, ktéra umozliwi
dezynfekcje studni (dozujaca dezyn-
fekcyjne $rodki w celu jej odkazania).

Na zdjeciach Fot.1 zostal przed-
stawiony budynek studni ze strefg
ochronng — widok zewnetrzny. Réw-
niez przedstawiono wnetrze takiego
budynku wraz z glowica studni oraz
rurociggiem z systemem kontrolno
-pomiarowym przeplywu pobieranej
ze studni wody surowej.

Pobor wody z zasobdw powierzch-
niowych (np. z rzek) ma zupetnie
inny charakter. Odbywa sie przez sys-  Fot.1. Pobor wody z pokfadéw podziemnych: 1 — budynek zadaszony (well house), 2 — przeply-
tem zasysania tej wody przez pompy \{vomierz wody surowej, 3 — gtowica studni z instalacjg chlorowania wstepnego wody surowej.
do instalacji WStQangO uzdatniania, Zrodto: fotografie ze zbioréw autora.
najczesciej instalacji ze zbiornikiem
przeptywowym (reakcyjnym) z dozowanie $rodkéw  cyjny badz zaklad wodociagowy, kidry pozniej dostar-
chemicznych w celu pozbycia sie materii organicz-  cza taka wode, najczesciej juz wstepnie uzdatniong
nej oraz zabezpieczenia tak uzyskanej wody przed  do zaktadu produkcyjnego.
kontaminacja wtorna.

Proces uzdatniania
Na zdjeciu Fot.2 zostato przedstawione takie uje-
cie wraz z systemem wstepnego jej uzdatnienia oraz Uzdatnianie wody na potrzeby produkcji jest to
powtdrnej kontaminacji typu Actiflo®, [1]. proces, za ktéry odpowiada stacja uzdatniania wody
Wspomniane wyzej pobory wody surowej moga ~ SUW. W tym miejscu warto zakomunikowac, ze pro-
by¢ dokonywane bezposrednio przez zaktad produk-  ces ten zazwyczaj prowadzony jest dwustopniowo.

. T ‘. ”
|

Fot.2. Pobér wody z zasobow powierzchniowych i jej uzdatnianie: 1 — pobér wody z uktadem pompowym zasysajgcym wode surowg z za-
soboéw powierzchniowych (floating pump station), 2 — widok reaktora uzdatniania wstgpnego wody powierzchniowej, 3 — widok do wnetrza
reaktora uzdatniania wstgpnego wody powierzchniowej typu Actiflo®, widoczny system lameli.

Zrodto: fotografie ze zbioréw autora.
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Jezeli zrodtem wody surowej jest studnia to pierw-
szym stadium uzdatniania jest pozbycie sie z wody:
zawiesin, substancji organicznych, rozpuszczonych
w takiej wodzie gazow. Te pierwsze stadium mozna
nazwaé uzdatnianiem wstepnym (pre-treatment). Do
procesOw pierwszego stadium nalezy zaliczy¢ wpro-
wadzenie do wody tlenu w celu utlenienia zwigzkdw
organicznych, ale tez i nieorganicznych jak zwigzki
zelaza Fe i manganu Mn. Bardzo czesto jest to pro-
ces napowietrzania.

Po tym procesie nastepuje pozbycie sie zwiaz-
kow powstalych w procesie utleniania w postaci
statej, do czego zazwyczaj stuzy filtracja na ztozu
2wiréw i piaskow, czesto uzupetnionych o dodatki
katalityczne wspomagajac ten proces. Po tym pro-
cesie stosuije sie filtr wygtadzajacy (polisher) w celu
odseparowania wszelkich niewielkich czastek stalych
(do 5 mikron6w) po procesie wspomnianej uprzednio
filtracji na ztozu. Tak uzyskana woda jest wstepnie
uzdatniona, nie posiada zawiesin i moze by¢ dalej
uzdatniana na poziome jonowym.

W zaleznosci od procesdw produkcyjnych wyko-
rzystujacych wode w dalszych stadiach produkcji
nastepuje uzdatnianie koricowe. Powszechnie

Uzdatnianie wody wstepne

stosowanym tu procesem jest zmiekczanie wody
wstepnie uzdatnione;.

W poprzednich procesach nie zostat usuniety
z wody wapn (Ca) i magnez (Mg) — gtéwne pier-
wiastki odpowiadajace za twardosci 0gding wo-
dy. Taka woda jest zmiekczana przy wykorzystaniu
kolumn zmigkczajacych zwanych réwniez filtrami
jonowymi. W zalezno$ci od potrzeb taka woda mo-
ze byé po tym procesie wykorzystania lub podlegaé
dalszej obrdbce.

W wielu przypadkach stosuje si¢ dalszy proces
uzdatnienia a w szczegolnosci filtracje membrano-
we w celu dalszej eliminacji substancji rozpuszczo-
nych, w tym resztkowych zawarto$ci Ca i Mg, ale
réwniez innych zwigzkdw rozpuszczonych w wodzie.
Powszechnie stosowang metoda dalszego uzdatnie-
nia jest odwrdcona osmoza RO (Reverse Osmosis).
Stosowane sg réwniez inne metody filtracji membra-
nowych w zaleznosci od potrzeb dalszego uzdatnia-
nia wody [2].

Fot.3. przedstawia przyktadowa stacje uzdatniania
wody przeznczong do produkcji spozywczej suchej.

Uzdatnianie wody koncowe

Odmanganianie
odielazianie

Napowietrzanie

WODA
STUDZIENNA

TAWRACAMNIE
woDy
ODIYSKANED

QUPROWADZENIE
PO REGENERACH

POWIETRZE
UZDATNIONE

ZAWRACANIE
WOy
ODIYSKANE)

ODFROWADFEMIE

WODASOCIALNA

< >

Odwrdcona

Zmigkczanie
osmoza

QDPROWADZENIE
KONCENTRATL

PO REGENERACIH

WODA DO PRODUKCI PARY

WODA PRODUKCYINA KULINARNE

Rys.1. Przyktadowy schemat stacji uzdatniania wody przeznaczonej do produkcji spozywczej suchej.
Zrédto: opracowanie wiasne.
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Na koricu pobdr wody tej socjalnej, ale réwniez
i tej technologicznej przechodzi przez system stery-
lizacji UV, celem zapewnienia czystosci mikrobiolo-
gicznej takich wod.

Jezeli Zrodtlem wody surowej sa wody powierzch-
niowe to nalezy je wstegpnie uzdatni¢ przez wspomnia-
ny wyzej system uzdatniania (pre-treatment) takiej
wody. Wstepnie uzdatniona woda powierzchniowa
jest nadal woda podlegajaca dalszemu uzdatnieniu.

W tabeli Tab.1 przedstawiono przyktadowa zmia-
ne parametréw jakosciowych wody od stadium wo-
dy surowej (pobranej ze studni) do uzyskania wody
produkcyjnej. Jest to pogladowe zaprezentowanie
parametrow wody na roznych stadiach uzdatniania
SUW przedstawionej na diagramie Rys.1.

Racjonalna gospodarka woda w procesie jej
uzdatniania

W tym miejscu nalezy dodaé, ze nowoczesna
stacja uzdatniania wody powinna posiada¢ peten
pomiar wszystkich stadiéw procesu uzdatniania
wody. Chodzi tu o posiadanie od razu bilansu wodne-
go pracy takiej stacji wynikajacego z pomiardw, w celu
optymalizacii jej pracy. Niezbednym jest réwniez po-
miar energii elekirycznej oraz sprezonego powietrza
wykorzystywanych w procesach uzdatniania. Posia-

Fot.3. Przyktad stacja uzdatniania wody przeznaczona do produkcji spo-
zywczej suchej.
Zrédto: fotografia ze zbioréw autora.

glowe) i dozowanie jej w odpowiedniej proporcji na
wlocie wody surowej do SUW (np.: 10% - 15% wy-
datku). Taki system pozwoli zaoszczedzi¢ znaczne
ilosci wody przez dany SUW. Fot.4 pokazuje przy-
ktadowo zainstalowane mierniki wody na kazdym
stadium uzdatniania celem posiadania w sposob
ciagty bilansu wody w SUW.

dajac wspomniane wyniki pomiarow oraz — -

zuzycia $rodkéw chemicznych wykorzy- Wyniki badania

stywanych w procesie mozna na biezgco Badany Jednostka 1 2 3 4
mie¢ wynik kosztow jednostkowych pracy parametr miary Surowa | Po filtrze | PoIEX | PoRO
takiej stacji uzdatniania wody. Réwniez Mn, Fe

na biezaco podejmowaé decyzje w celu Metnosé mg SiO,/ 23 1 1 1
optymalizacji tych kosztow.

Istotne tez jest gromadzenie wynikow | BaWa mg P UL 0 0 0
ilosciowych, ale tez i jakosciowych pracy | Zapach _ H,S _ _ _
takiej stacji, przyktadowo w skali jednego | Odezyn pH 7,23 7,07 7,31 7,33
roku. Takie wyniki pomogg lepiej 210zu- 'y ar4os¢ ogoina mgCaCO/l | 25000 | 25000 | <178 | <178
mie¢ rdwniez korelacje pracy SUW zin- |3
nymi dziatami produkcji monitorowane- [ 28120 mg Fel 1,50 0,00 0,00 0.00
go zakladu produkcji spozywczej suchej. | Mangan mg Mn/! 0,15 0,00 0,00 0,00

W celu poprawy bilansu wodnego pra- | Amoniak mg NH,/ 0,60 0,10 0,00 0,00
oy danej SUW powinno si¢ od samego [y gz mgNO/l | 300 | 300 200 | 000
poczatku istnienia takiej stacji lub pod- :
czas jej modemnizacji zainstalowag sys- | AZOWYNY mg NO/ 0,00 0,00 0,00 0,00
temy odzysku wody. Najprostszym ta- | Przewodno$¢ wiasciwa pS/cm 374 348 341 58

kim systemem powinno by¢ zebranie
wody ptuczacej filtry zawierajgce zloza
(np.: piaskowe, wielowarstwowe czy we-

*Twardo$¢ ogdlna jest ponizej 17,8 mg CaCO,/I, czyli ponizej 1° dH

2/2026 AGROindustry

Tab.1. Gtéwne parametry wody na réznych stadiach uzdatniania SUW, przedstawionych
na diagramie Rys.1.
Zrédto: opracowanie wtasne, na podstawie prowadzonego przez autora projektu SUW.
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uzdatnianie wody I

chodzi tu o potozenie nacisku na elimina-
cje mozliwosci wystapienia zanieczyszczen
wody: mechanicznych, chemicznych, ale
- €O niezmiernie wazne - zanieczyszczen
mikrobiologicznych. Tab.2 podaje wybrane
przyktady potencjalnych zagrozen z klasy-
fikacja podana wyzej oraz sposoby zapo-
biegania tym zagrozeniom.
Strategicznymi czynno$ciami dla bez-
piecznej jakosciowo produkciji wody uzdat-
nionej o okreslonych parametrach techno-
logicznych jest zaplanowanie oraz staranne
przestrzeganie przegladéw PM (Preventi-

Fot.4. Systemy pomiarowe - przeplywomierze w SUW przeznaczonej do produkaji spo- V€ Maintanance), [7] w systemie utrzyma-
zywczej suchej: 1 — pomiar wody zmiekczonej, 2 — pomiar wody wyprodukowane przez nia ruchu UR dla SUW. Czynnosci przegla-

RO, 3 — pomiar wody uzdatnionej (na cele socjalne zaktadu produkcji suchej).

Zrédto: fotografie ze zbioréw autora.

Praktyczne wymagania projektowe i operacyj-
ne dla budowy i eksploatacji SUW w przemysle
spozywczym produkcji suchej

dow nalezy wpisa¢ w CMMS (Computerized
Maintenance Management System) nastep-
nie $ciéle ich przestrzegad i wykonywaé pla-
nowane zlecenia WO (work order). Wtedy to z duzg
pewnoscia mozna zapewni¢ poprawna prace SUW.

Wymagania dla infrastruktury budowlanej SUW

Kluczowym elementem instalacji i pdzniej uzyt-

kowania takiej stacji uzdatniania wody jest zaprojek-
towanie jej w sposob higieniczny [11]. Szczegdlnie

PROJEKTOWE

Przyczyna

Zapobieganie

Niepoprawnie zaprojektowana
i wykonana studnia - ujecie wody
z warstw wodonosnych

Poprawne zaprojektowanie oraz wykonanie ujgcia
wody, odciecie warstw wierzchnich mogacych zanie-
czyszczac pobierang wode z warstw wodono$nych

Niewtasciwie dobranie materiatow,
ktore beda w kontakcie z woda

Stosowanie armatury i powlok ktére moga mie¢
kontakt z zywno$cig - otrzymanie odpowiednich
certyfikatow

Brak dotrzymania standardow
projektowania higienicznego HD

Przyczyna

Znajomos$¢ norm HD, certyfikacji EHDGE

Zapobieganie

Niehigieniczne utrzymywanie ujecia
wody

Wprowadzenie procedury/czynnosci okresowe;
kontroli ujecia wody oraz ich dezynfekcja

Nieutrzymywanie SUW w nalezytym
stanie higienicznym

Wprowadzenie programu kontroli i mycia SUW

Zaniedbane kontrole stanu technicz-
nego SUW

Ustalenie i wpisanie do CMMS planu przegladéw
oraz kontrola ich wykonania

Tab.2. Wybrane przyktady potencjalnych zagrozen zanieczyszczania systemu ujecia oraz
uzdatniania wody w zaktadzie produkcji suchej oraz sposoby zapobiegania tym zagrozeniom.

Zrédto: opracowanie wiasne.

AGRD

Istotnym wymaganiem poprawnej pracy stacji
uzdatniania wody jest odpowiednie zaprojektowa-

nie i uzytkowanie pomieszczer w ktd-
rych znajduja sie urzadzenia SUW. Nie-
zbedne jest zastosowania higienicznego
projektowania HD dotyczacego catej
infrastruktury budowlanej (podtég, drena-
zy, $cian i sufitéw), [5]. Powinny by¢ one
tatwe w utrzymaniu higieny. Pomiesz-
czenie wraz z towarzyszaca infrastruk-
turg (wentylacja, o$wietleniem, innymi
elementami) réwniez podlega przegladom
infrastruktury budowalnej z czynnosciami
utrzymania ruchu UR zapisanymi w CM-
MS (Computerized Maintenance Mana-
gement System).

Pomocne systemy dla poprawnej
pracy SUW

W tym miejscu nalezy nadmieni¢, ze
zarowno przeglady techniczne insta-
lacji SUW jak i infrastruktury budowla-
nej, w kitdrej taka stacja sie znajduje,
powinny by¢ planowane i planowo wy-

konywane. Take podejécie daje szanse

AGROindustry 2/2026



I uzdatnianie wody

Fot.5. Przyktady wprowadzonego 5S na SUW: 1 — tablice cieni: klucz do inspekcji
obudowy filtra przed RO, 2 — oznaczenia typow wody i kierunkéw ich przeptywu.
Zrédto: fotografie ze zbioréw autora.

posiadania infrastruktury budowlanej w ktérej znajduje sie SUW we
wiasciwym stanie technicznym, ale tez i higienicznym.

W przemysle spozywczym produkcji suchej zdarza sie, ze SUW nie
jest gtéwnym priorytetem w tafcuchu produkcji, szczegblnie zacho-
wania wysokiej higieny instalacji i pomieszczenia a nawet porzadku.
Jednak tego nie mozna zaniedbywaé. Na pewno wprowadzenie systemu
58, [6] (ugruntowanego i trwatego) jako fundamentu TPM (Total Productive
Maintenance), [7] i dalej jego przestrzeganie da szanse zachowania nalezytej
higieny i utrzymania porzadku w tym obszarze.

Racjonalna gospodarka wodg w zaktadzie produkcji spozywczej
suchej

W obecnym czasie kurczacych sie zasobdw wodnych w kraju, ale
tez i na $wiecie gospodarka wodna réwniez w zaktadzie produkujacym
zywnos$¢ w postaci suchej jest kluczowym zagadnieniem zarzgdzania
zasobami produkcyjnymi. Ustanowienie wskaznika zuzycia wody na jed-
nostke produkcji oraz metodyczne dazenie do osiagania jego optymalnej
warto$c¢ jest warunkiem koniecznym.

W celu realizacji optymalnego zuzycia wody nalezy dysponowac danymi
liczbowymi dostepnymi z pomiarow procesow uzdatniania wody na kazdym
ich stadium oraz dokonywania korekt, jezeli sg takie potrzeby.

Istotne jest przy $wiadomej gospodarce wodnej w zaktadzie wdraza-
nie projektdw racjonalizatorskich zuzycia wody. Waznym jest, zeby oprécz
rachunku ekonomicznego pokazujacego wykonalno$¢ danego projekiu
(analiza ilosciowa) przedstawiaé réwniez czynnik (analize jakosciowa) z ob-
szaru CSR (Corporate Social Responsibility). Przyktadem tego moze by¢
racjonalne korzystania z zasobdw wodnych, inwestycje w ich oszczedza-
nie jako inwestycja w przyszto$¢ danego zaktadu.

Warto zapamietac

Zaktad produkcji FMCG z kategorii
produkcji suchej w wielu przypadkach
potrzebuje znacznych ilosci wody w celu
prowadzenia procesow produkcyjnych,
mimo iz produkt koricowy zawiera nie-
wielkie ilosci wody (2-5% w/w).

W zwigzku z powyzszym faktem pro-
cesy uzdatniana wody od momentu jej
poboru az do jej koricowej formy: wody
socjalnej, zmigkczonej czy po procesie
np. RO wymagajg wlasciwego ich pro-
wadzenia i kontroli.

Pod $cista kontrolg powinny by¢
wszelkie procesy: poczynajac od wia-
$ciwego zaprojektowania SUW az po
jej wtasciwe utrzymanie oraz prowa-
dzenie przez nig procesow uzdatniania.
Procesy uzdatnienia wody powinny by¢
prowadzone w taki sposéb, zeby zuzy-
cia wody dla operacji pomocniczych jak
np. ptukanie filtrdw (wielowarstwowych
czy weglowych) byto wydajne. Wode
taka nalezy ponownie wykorzystac.

Majac w ten sposdb przedstawiang
problematyke uzdatnienia wody w prze-
mysle spozywczym produkcji suchej
autor ma pewne przekonanie, ze tema-
tyka pomoze czytelnikowi zajmujacemu
sie taka produkcja w racjonalnej gospo-
darce wodnej w zaktadzie. Dodatkowo
utrzymanie SUW w takim zakladzie
zostanie na najwyzszym poziomie tech-
nicznym i higienicznym.

Jezeli czytelnikowi zdarzy sie pro-
wadzi¢ inwestycje w obszarze uzdat-
niania wody, artykut ten daje szanse
dostarczenia wiedzy w poprawnym
zaprojektowaniu a potem wykonaniu
takiej instalaciji.

AGRD
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Uzyte skroty:

Ca-
CMMS -

CSR -

calcium — wapn

Computerized Maintenance Management System — skompu-
teryzowany system zarzadzania utrzymaniem ruchu
Corporate Social Responsibility — Spoteczna Odpowiedzial-
no$¢ Biznesu (lub Przedsigbiorstw)

EHEDG - European Hygienic Engineering & Design Group — Europej-

ska Grupa Inzynierii i Projektowania Higienicznego
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FMCG - Fast Moving Consumer Goods — dobra szybko-zbywalne

Fe - iron — zelazo

HD - Hygienic Design — projektowanie higieniczne

IEX - lon EXchange — wymiana jonowa

NF - Nano Filtration — nanofiltracja

MF - Membrane Filtration — filtracja membranowa

MF - Micro Filtration — mikrofiltracja

Mg - magnesium — magnes

Mn - manganese — mangan

PM - Preventive Maintanance

RO - Reverse Osmosis — odwrdcona osmoza

TPM -  Total Productive Maintenance — kompleksowy system
utrzymania ruchu

WTP -  Water Treatment Plant — SUW - stacja uzdatniania wody

UF - Ultra filtration — ultrafiltracja

UR - Utrzymanie Ruchu

uv- Ultraviolet — ultrafiolet

WO - work order - zlecenie przegladéw w systemie CMMS

58 - 18S: Seiri — Sort — Sortowanie; 2S: Seiton — Straighten — Systema-
tyka; 3S: Seiso — Shine — Sprzatanie; 4S: Seiketsu — Standardize
— Standaryzacja; 5S: Shitsuke — Sustain ~Samodyscyplina

dH - Stopnie niemieckie twardosci wody (od niem. Deutsche
Harte), 1°dH = 17,86 mg CaCO,/|

% W/w - procent wagowy
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