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System CBS firmy Pall
Ciagta Stabilizacja Piwa

Filtracja Trapowa Piwa’




Food and Beverage
System CBS - Krétki wstep

=  System CBS jest zaprojektowany dla browarow wykorzystujgcych zalety procesu
Ciaggtej Stabilizacji Piwa do produkcji ciggtej oraz do poprawy kosztow
operacyjnych. Nasz system Ciggtej Stabilizacji Piwa (CBS) perfekcyjnie tgczy w
procesie produkcyjnym klarowanie piwa oraz koncowsg filtracje co pozwala
uzyskiwacC powtarzalny produkt przy jednoczesnej redukcji kosztow, pracy
ludzkiej i odpadow.

= Catkowicie automatyczny system jest wyposazony w 3-6 kolumn
stabilizacyjnych ktére zmieniajg sie w procesie i regeneracji gwarantujgc proces
ciggly. Zaleznie od konfiguracji wydajnosci moga sie zmienia¢ w zakresie
100-600 hi/h.

= Dzieki elastycznemu oprogramowaniu system moze by¢ adoptowany do
wszystkich gatunkow piwa dostarczajgc prosty i tatwy w stosowaniu proces
stabilizacji.

= Sam system do stabilizacji oraz wszystkie jego komponenty bedace w kontakcie

z piwem sg wyselekcjonowane do kontaktu z zywnoscig, pozwalajgc browarom
utrzymac wysokie standardy produkciji .
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System CBS - prefekcyjne potaczenie pomiedzy

ciggia filtracja membranowg (Pall PROFi) i
»zimng”’filtracjg koncowaq (Pall CFS)

PROFi CBS System CFS

Ciggta membranowa System CBS do System koncowej
filtracja piwa to Ciagtej Stabilizacji filtracji CFS z
potaczenie wirowki i Piwa bazujacy na ,Clustrami” lub
membran typu ,hollow materiale PVPP najnowszy CFS
fibre” SMART
wykorzystujgce

doktadng filtracje
sSwiecowg na
membranach
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System CBS

System z
odstonieta
jedna kolumna)

Standardowy CBSS z 3 kolumnami (widoczne z
{do produkcji 100-300 hi/h} frontu po lewej)
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Standardowy System CBS z 3 kolumnami

(widok z tytu)
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3700

Standardowy System CBS z 3 kolumnami

(widok z gory)
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Gtowne komponenty —System
Standardowy

= |nstalacja z 3-6 kolumnami
= Kazda kolumna z 20 - 30 kasetami z adsorberem
= Kazda kaseta adsorbera wypetniona materiatem PVPP

= Zajmowana powierzchnia (Dlug*Szer*Wys) dla systemu 3
kolumnowego: 3700%*1810*2800 mm

= Zajmowana powierzchnia (Dlug*Szer*Wys) dla systemu 6
kolumnowego: 500026002800 mm

= CIP do procesu mycia i regeneracji

System Standard 3 kolumny i 26 kaset w
kolumnie - Oznaczenie: CBS 326 (po
prawej na rys.)

System Standard 6 kolumn i 25 kaset w
kolumnie - Oznaczenie CBS 625
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CBS - tryb Stabilizacji (kolumny 1 & 2)

(w systemie 3 kolumnowym)
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Projekt — Kaseta Adsorbera CBS

Wilot piwa
7

Piwo po
stabilizacji

PVPP- czasteczki w sciana
unieruchmionym ztozu kolumny
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Tryb pracy

na przykladzie Systemu z 3 kolumnami stabilizacyjnymi
2 kolumny w trybie stabilizacji
* 1 kolumna w trybie mycia lub oczekiwania

T . Cleaning/ . . Cleaning/ T .
3 Stabilization Standby Stabilization gl Stabilization
" Cleaning/ " . Cleaning/ " . Clea/
y] Stabiliz. Jeestsrs Stabilization Standby Stabilization Stan.
" . Cleaning/ " . Cleaning/
1 | Standby Stabilization Standby Stabilization Standby (Gt

Kolumny

Czas -

Regulacja procesu stabilizaciji

» Tempo przeptywu przez kolumne

» Koordynacja trybu zmieniania kolumn
» Przeptyw poprzez by-pass (opcja)

10
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Rezultaty prob w browarze

CBS System pokazuje doskonate wyniki analityczne
OPIS testu (dla 2 kompletnych cykli stabilizacji; 6 godzinnych):

Stabilizacja klasyczna (dawka 9 g/hl tracony PVPP i 70 g/hl BK75) poréwnywalna do stabilizacji na CBS
system stabilization

Stabilization criteria Beer analysis Sensoric / Taste
c
k) 2
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S| S5, B\ 2|2 % B|Z|E| | %zl sl 3| Bl | OE|l:| BlElz|B|E|2
. 5 i 2 £ E Tl 2 g ®
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Previous Stabilization procedure (lost dosing PVPP and BK75)
10:45 258,0] 207,6] 21,3/ 65,5 52,7 20,0] 2,60] 4,97| 5,22| 6,67| 14,92| 4,49| 10,7] 1,0083| 0,082| 90,0| 108,0| 18,1
10:58] 3,8] 171,0] 1954 259] 43,0 49,1 25,4] 1,80] 3,48] 3,60[ 4,58] 10,50] 4,49] 7,2[ 1,0052| 0,037 82,0] 99,0[ 12,4] 10[ 4,4] 4,4] 4,4] 4,6] 4,6
12:53 260,0[ 206,7| 21,7| 65,0 51,7 21,6] 2,64| 5,03| 5,29 6,76 15,10] 4,52| 10,7 1,0085| 0,074| 93,0] 111,0[ 19,8

13:06] 3,4 158,5| 197,4] 25,2 41,5 51,71 21,6] 1,64| 3,18| 3,29| 4,19] 9,64] 4,48| 6,6/ 1,0046| 0,040( 84,0( 100,0{ 13,2] 10| 4,7| 4,4] 4,6| 4,6] 4,3
Continouse beer stabilization System (CBS System)

16:57 167,5] 133,2| 49,5| 44,0 35,01 46,9| 2,64| 5,03| 5,29 6,76| 15,10| 4,52| 10,1 1,0085( 0,014{ 91,0| 110,0| 18,7
17:08) 10,0| 107.,5| 125,1 52,6] 29,0 33,7] 48.,8] 1,78| 3,43| 3,53] 4,49| 10,32] 4,48| 6,7| 1,0051| 0,037 85,0{ 102,0] 12,9] 10| 4,6| 4,4| 4,6| 4,4| 4.4
17:43 280,5[ 326,3 71,5 1,78 3,43] 3,53| 4,49| 10,32| 4,48 6.7| 1,0051| 0,037| 82,0 99,0| 18,7] 10| 4,4] 3,8] 4,6{ 4.4| 4.6
17:55 164,0{ 130,3 50,6| 45,5 36,2] 45.,1] 2,63| 5,02| 5,29] 6,76] 15,10| 4,51] 10,3 1,0085| 0,028{ 90,0| 108,0| 18,4
18:07] 10,0| 106,5| 122,8 53,5] 29,5 34,01 48,4]| 1,78| 3,45| 3,56| 4,54| 10,41] 4,49] 6,9| 1,0051| 0,027 81,0 98,0 12,5] 10| 4,7| 4,4]| 4,6| 4,.6| 4.6
19:03 177,0f 140,5| 46,7] 47,0 37,3] 43.,4] 2,64| 5,03| 5,30] 6,77] 15,12]| 4,51] 10,4 1,0085( 0,029{ 92,0| 110,0| 18,6
19:14] 10,0] 111,5] 132,7] 49,7] 29,5 35,1 46,7] 1,73] 3,34| 3,45| 4,39] 10,09] 4,49| 6,7| 1,0049| 0,027| 83,0| 100,0| 12,4] 10| 4,6| 4.6] 4.9| 4.7] 4.4
20:08 166,0f 133.4| 49,5| 42,0 33,7] 48,8] 2,60| 4,96| 5,23| 6,68| 14,94| 4,53| 10,2| 1,0083| 0,033| 94,0 113,0f 17,9
19:56] 10,0 102,0] 119.4 54,7] 26,0 30,4 53,8] 1,75| 3,39] 3,51| 4,47| 10,25]| 4,50 6,5 1,0050( 0,053| 82,0] 99,0| 12,4] 10| 4,6] 4,2| 4,6( 4,7| 4.4
23:48 171,5] 136,5| 48,3| 43,5 34,6] 47.,5] 2,49| 5,01] 5,28 6,75| 15,08] 4,52| 10,3| 1,0084| 0,023| 93,0 111,0] 19,9
23:58] 10,0 116,0{ 133,3[ 49,5| 29,0 33,3] 49.,4]| 1,78| 3,45| 3,58] 4,56| 10,44] 4,49] 6,9| 1,0279| 0,163 83,0{ 100,0] 12,4] 10| 4,9| 4,4| 4.6| 4,7| 4.4
00:12 278,0[ 2211 68,0 2,64| 5,03! 5,28| 6,75| 15,09| 4,52| 11,2 1,0085| 0,214 85,0| 102,0| 19,2
00:48 187,0f 148,8] 43,6| 49,5 39,4 40,2| 2,63| 5,02| 5,28] 6,75| 15,08] 4,52| 10,5 1,0085| 0,039 88,0| 106,0| 19,7

00:58] 8,7| 123,5] 143,0f 45,8] 32,0 37,01 43,8] 1,76| 3,42| 3,56| 4,53]| 10,37| 4,50 6,9 1,0051( 0,027 82,0 98,0| 12,3 0| 4,4]| 3.8] 4,4| 4,4| 4.4

11




Food and Beverage

Wyniki prob — podsumowanie

v' Przeptyw piwa system 3 kolumnowy w browarze: 250-
300 hl/h

v 168 cykli regenerac;ji

v 151.200 hl piwa wystabilizowanego

v Kontrola petnego zakresu parametrow piwa (polifenole,
antycjanogeny, test forsujacy, smak, mikrobiologia,...)

v Wyniki analityczne oficjalnie potwierdzone przez VLB
Berlin

v" OPINIA KLIENTA:
“Browar jest pod wrazeniem wydajnosci I tatwosci
uzycia systemu CBS; wszystkie kryteria stabilizacji

zostaty osiggniete”
12
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System CBS - Zalety & Korzysci

* Projekt kolumny

>

>
>
>

Obnizone koszty stabilizacji w poréwnaniu do metody
stabilizacji klasycznej

Umozliwienie ciggtej pracy uktadu
Mata powierzchnia podtogi
Doskonate dopasowanie do procesu ciggtej filtracji

= Technologia unieruchomionych zi6z

>

>
>
>

Brak operacji na materiale sypkim (magazyn, dozowanie,
narazenie na pyt)

Niskie zuzycie mediow (woda, srodki alkaliczne)
Wszystkie operacje przyjazne dla srodowiska

Stop and Go — operacje niezalezne od procesow ponizej i
powyzej systemu CBS

Zminimalizowny stres dla PVPP

13
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Zalety & Korzysci

= PVPP jako czynnik stabilizujgcy
> Doskonale znany materiat z dlugim okresem doswiadczen w
stabilizacji piwa
> Wysoce specyficzny dla polifenoli
> Dopuszczony do kontaktu z zywnoscig
> Materiat PVPP tatwo dostepny

= Zautomatyzowany proces stabilizacji
> tatwosc¢ operacii
Wiarygodny proces stabilizacji i regeneracji
Minimalne zapotrzebowanie na obstuge przez operatora
Dynamiczna regulacja dopasowana do potrzeb stabilizacyjnych

Do 20 standardowych programow stabilizacji roznych gatunkow
piwa moze byC przechowywane w sterowniku urzgdzenia
> Szybka zmiana gatunkow piwa

>
>
>
>

14
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Zalety & Korzysci

= Mata martwa objetos¢ systemu
> Mata powierzchnia zajmowanej podtogi
> Bardzo mate straty piwa i straty ekstraktu
> Niskie zuzycie wody do mycia i regeneracji
> Brak zapotrzebowania na zbiorniki CIP

= Zainstalowany Modem
> Umozliwia serwis online
» Umozliwia zdalne regulacje systemu
> A dzieki temu szybkie rozwigzywanie problemow

15
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System CBS - Typowe dane

* Tryb Stabilizacji : Ciggty

= Automatyka : w petni zautomatyzowany

» Rodzaj Piwa : Stabilizacja wszystkich rodzajow piwa
(do 20 programdw stabilizacji moze by¢ zapamietane)

" Investycja (bez kaset adsorbera).

3-kolumnowy system : 330-370 k€
6-kolumnowy system : 530-600 k€

» Koszt stabilizacji: 5-10 €cents/hl (kasety adsorbera)
» Koszty regeneraciji: ok. 7 €cents/hl
*OPEX catkowity: 12-17 €cents/hl

(zalezny od catkowitej ilosci piwa)
» Czas dostawy systemu: 20 tygodni

16
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FILTRACJA TRAPOWA

Stosowana w zasadzie we wszystkich browarach po filtrac;ji
DE oraz po stabilizacji PVPP Pleated Surface Filter Depth Filter

Wyrozniamy dwa
rodzaje filtrow:

Wgtebne (przyktad

17
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FILTRACJA TRAPOWA

Co powinno cechowac dobry wktad TRAP:

[ niskie opory przeptywu, duza pojemnosc¢ na zanieczyszczenia —
a dzieki temu dtuga praca

[ odpornos¢ na temperature (proces ptukania i sanityzacji 82°C)

[ stabilnos¢ czyli brak uwalniania wtékien wlasnych oraz
materiatu ktéry zostal zatrzymany w trakcie filtracji oraz przy
catkowitym zablokowaniu sie wkiadu — ten warunek spetniaja
teoretycznie wktady absolutne. A nominalne....???

Przyktady niestabilnosci filtra
LRozchylanie sie wtokienek filtra

UMigracja czgstek wtasnych i
materiatu filtra

18
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Filtracja trapowa

Wykres skutecznosci filtracji

na przykladzie wktadu Profile Star
Typowy rozktad
czgstek ziemi KG

Zrzut czgstek w niestabilnym

ozl - wkiadzie
p Q E - ‘\\\ /

®) \

= X

R / Przyktad: Pozostatosci
Y— " ziemi po

O. ¥ 10 micronowej ‘filtracji
§ ' nominalej’

Typowe

BREWING
pozostatosci ziemi BIRERRE
KG po filtrze 10 ,

Profile Star TF micron

Particle Size oivision
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_;-,t savings

Visit us on the Web at

Pall Corporation has offices and plants throughout the world. For Pall representatives in your

area, please go to www.pall.com/contact

Please contact Pall Corporation to verify that the product conforms to your national legislation

and/or regional regulatory requirements for water and food contact use.

Because of technological developments related to the products, systems, and/or services

described herein, the data and procedures are subject to change without notice. Please consult

your Pall representative or visit www.pall.com to verify that this information remains valid.

© Copyright 2009, Pall Corporation. Pall, @ac> are trademarks of Pall Corporation.

® Indicates a trademark registered in the USA. Filtration. Separation. Solution.SM is a service mark
of Pall Corporation.
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