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Nasza historia:

/A negele

ANPEION
»  1930: Frank Anderson z Buffalo, NY, USA zaczyna »  1978: Helmut Negele z Egg an der Gunz
naprawe rejestratorow mechanicznych w Niemczech zaczyna produkcje
»  1950’s: Rozpoczecie produkcji wedle wzordw, oprzyrzadowania robionego na zaméwienie
ktore byty wczesniej naprawiane »  1980-1985: Rozwdj pojemnosciowego
»  1993: Przejecie przez Danaher Corporation sygnalizatora poziomu oraz pierwszych
(NYSE:DHR) systemow adaptacji bez elastomerow

CLEANadapt

»  2005: Wypuszczenie na rynek systemu
PHARMadapt zapewniajacego aseptyke dla
farmaciji.

»  2011: Start z nowa marka Anderson-Negele.

»  2003: Anderson przejmuje Accurate Metering Inc.

»  2004: Anderson przejmuje Negele Messtechnik
GmbH.
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HYGIENIC BY DESIGN

The Danaher Business System (DBS)

INNOVATION DEFINES OUR FUTURE
STRATEGIC PLANNING
POLICY DEPLOYMENT
VALUE STREAM MAPPING
KAIZEN EVENT BASICS
58 VISUAL MANAGEMENT
STANDARD WORK
COOPERATIVE BUSINESS PLANNING
VALUE SELLING
VOICE OF THE CUSTOMER AND
PRODUCT LAUNCH
DANAHER DEVELOPMENT SYSTEM
STRATEGIC SUPPLIER INTEGRATION
PRODUCTION PREPARATION PROCESS
TRANSACTIONAL PROCESS IMPROVEMENT
PROBLEM SOLVING
VARIATION REDUCTION KAIZEN
SiX SIGMA
DESIGN FOR SIX SIGMA
MEASUREMENT SYSTEM ANALYSIS
DBS BOOT CAMP
ACQUISITION INTEGRATION
MODEL CELL
SET UP REDUCTION
DANAHER MATERIALS PROCESS
TOTAL PRODUCTIVE MAINTENANCE
INSTRUCTIONAL TECHNIQUES

WE COMPETE FOR SHAREHOLDERS

THE BESTTEAM WINS
TALENT DEVELOPMENT PROCESS
ORGANIZATION PLANNING
EXECUTIVE LEADERSHIP TRAINING
EXECUTIVE CHAMPION ORIENTATION

DANAHER

KAIZEN IS OUR
WAY OF LIFE

CUSTOMERS

CUSTOMERSTALK,
WE LISTEN
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Dystrybucja na terenie Europy
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Wytyczne dla wykonan higienicznych

L}
tttttttt

. EHEDG = European Hygienic Equipment & Design Group
?EH:’JDG? (Europa), www.EHEDG.org

. Na podstawie testow praktycznych mozna sklasyfikowacé:
1. nie nadajgce si€ do czyszczenia (niedostateczny),

2. nadajace sie do czyszczenia, 3. dobrze czyszczgce sie
-> raport z testu -> EHEDG-certificate

FDA = Food & Drug Administration (USA), www.FDA.com

m Lista materiatow, ktore mogg sie mie¢ kontakt
Z Zywnoscig i lekami (e. g. PFA, PEEK)

w
o

= 3-A Sanitary Standard (USA), www.3-A.org
/ &\\ Ocena konstrukcji-> certyfikowany na okres 1 roku
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HYGIENIC BY DESIGN

Cisnienie

Metnosc

Sygnalizacja Przewodnosc

poziomu

Temperatura Przeptyw
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HYGIENIC BY DESIGN

= Wyswietlacze cyfrowe
* } gcznik magistrali

= Regulatory (PID)

= Przetaczniki poziomu
= Przetworniki

* Przekazniki alarmowe,
symulatory

* Wzmacniacze buforowe

= Urzadzenia kalibracyjne
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»

Metnos¢ dla zbioru drozdzy

»

»

Podczas oraz po fermentacji drozdzy,
zbierajg sie one na dnie zbiornika wzglednie
w stozku zbiornika. Z reguty stosowane w
procesie drozdze sg uzywane kilkukrotnie.
Poniewaz tylko najbardziej fermentujace
drozdze powinny by¢ dalej uzywane, czesto
wykonywane jest oddzielenie, czesciowo
jeszcze w martwych drozdzach, rdzeniu
drozdzy i na wierzchu.

Podczas pierwszych zbiorow drozdzy, dwie
warstwy z dna zbiornika sa doktadnie
wyciagane i rozdzielane poniewaz biate
drozdze sa uzyte ponownie lub nawet
sprzedawane.

Drozdze brazowe sg doktadnie rozdzielane
od piwa poniewaz ma to bardzo duzy wptyw
na jakos¢ piwa.

Zbiornik fermentacyjny

N omsr0N

Zbiornik fermentacyjny
Miode piwo

Drozdze jasno brazowe
Drozdze biate

Drozdze martwe

Miernik metnosci ITM-2

(lub ITM-3)

Dalszy proces przetwarzania
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Opcje rozdzielenia fazy:

1. Recznie przez obserwacje zabudowanego
wziernika
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Opcje rozdzielenia fazy:

» 2. Automatycznie » 3. Automatycznie
poprzez kontrole poprzez kontrole
czasu objetosci

P

10
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4. Automatycznie przy zastosowaniu
kontroli metnosci

W
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Metnosciomierz
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Kwas azotowy 20 °C

Przewodnosc¢ [mS/cm]

12

Zenie

Soda kaustyczna 20 °C

Przewodnos¢ [mS/cm]

Przewodnosé i ste
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HYGIENIC BY DESIGN

Metnosé¢ a koncentracja procentowa produktu

100

. Smietana (32% tluszczu)

/

80

/ mleko (3,5% ttuszczu)

70 /
60

/ mleko odtluszcz. (1,5% tluszczu)

i / //

40
o / / / serwatka dietetyczna
20 / / / ;
/ // | sok pomidorowy
10 Z SOk pomaranczowy
0 \ |

0 20 40 60 80 100 120
Koncentracja produktu w %

Metnos¢ w %
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Metnosciomierz ITM-3/ITM-4
Zasada dziatania
q,,)

. g |., i.—ll‘%l‘
Receiver
. ..”_ ey
Sender :-' e B z
- e ==
l gy g
Wt
-
\ @
Particles

Wartosci metnosci warstw drozdzy

jasnobrazowa 15 %
ciemnobrazowa 20 %
biata 70 %
martwa 80 %

(przyblizone wartosci orientacyjne)
14
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HYGIENIC BY DESIGN

Uzytkownik: Nestle Canada Inc.

Poprzez zastosowanie miernika metnosci

ITM-3 w fazie separacji wody ptuczacej
mozna znacznie zaoszczedzi¢ na nizszych
kosztach wody i Sciekow.

Z zasady doktadna i powtarzalna separacja
faz produktow stanowi ogromny potencjat
oszczednosci w stacjach CIP. Czujniki firmy
Anderson-Negele to u wielu klientow
decydujace komponenty linii, ktore
pozwalaja osiggnac ten cel.

Zastosowanie ITM-3 w najkrotszym z osmiu
istniejacych obiegow CIP u producenta lodow
Nestlé Kanada zredukowato zuzycie wody z
6500 litréw do 2500 litréow na jeden cykl
mycia.
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Kalkulacja koszt - inwestycja ?

Twoje wartosc
Ceona sprzedazy (SP) Twojego produbdu zaltr Lol
Koszt produkcji (MC) Twojego produkiu za litr
Marza na litrze produktu = 5P — MC:
Strata produktu (w litrach) przy zmianiefazy @ =000 eiieans
Strata pienigzna przy zmiania fazy = marZa x strata produkiu

Koszt inwestycji dia miernika metnosci itm-2 z montazem itp.:
imiernik okoto 1100 Euro pluz praylgcze montazowe | instalacja)

Amoriyzacja dokonana przy X Zmianie fazy
= koszl inwestycji / strata pieniezna na cykl fazy)

llosé zmiany fazy w iyvgodniu w Twoim zakladzie

Czas amoryzaci w iygodniach
[=iloscé zmiany fazy doamortyzacjii/! @000 liiiiiies ;

losE zmian fazy w iygodniu)

QOSZCZEDMNOSCI z przyjetym okrasem zywotnosc

preyrzadu & lat {260 tygodni)

= (260 ygodniu — czas amortyzacji} x zmiana fazy

wiygodniu x sirata plenigtmanacyddfazy @ 090200000 Lliiiieieeas

Przykiad
2,00 Ewr /|
0,20 Eur /|
1,80 Eur /|
2

36,00 Eur

okoto 1 600.00 Euro

44

4/ tydzien

11 tyogodni
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Dziekuje za uwage.

Michat Janczukowicz
Regional Sales Manager - Polska

ANDERSON-NEGELE
Negele Messtechnik GmbH
Raiffeisenweg 7

D-87743 Egg a. d. Giinz
Mobile: +48 697 561 114

Phone: +49 8333 9204-0
Fax: +49 8333 9204-49
E-mail: m.janczukowicz®anderson-negele.com

Filip Kowalewski
Market Development Manager - Europe
Key Account Manager - Polska

ANDERSON-NEGELE

Negele Messtechnik GmbH

Raiffeisenweg 7

D-87743 Egg a. d. Giinz

Mobile: +48 663 455 222

Phone: +49 8333 9204-0

Fax: +49 8333 9204-49

E-mail: f.kowalewski@anderson-negele.com
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