ALEX 500

Niewielki sprzet - wielkie mozliwosci — pomiar
Alkoholu | Ekstraktu w matych browarach

www.anton-paar.com



%\—P Anton Paar

Dlaczego warto mierzy¢ zawartosc¢ alkoholu i ekstraktu
z wysoka doktadnosciag?

Z KILKU POWODOW

www.anton-paar.com



Dlaczego mierzy¢ ekstrakt i alkohol? > Anton Paar

> Pomiar ekstraktu (°Plato) w brzeczce (ekstrakt brzeczki

podstawowej)

wptywajgcym na zawartosc alkoholu w piwie
» Umozliwa przewidzenie zawartosci alkoholu w piwe
» Podstawa do kalkulacji akcyzy

www.anton-paar.com
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Dlaczego mierzy¢ ekstrakt i alkohol? /g p Anton Paar

—

» Codzienne sprawdzanie fermentacji '
» Mozliwosc korekcji procesu poprzez zmiany temperattir_y |
w przypadku niepozgdanych odchylen i

> Pomiar alkoholu w piwie
» Podstawa do kalkulacji akcyzy w niektorych krajach
» Dotrzymanie ,obietnic” z etykiety

www.anton-paar.com
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Dlaczego warto inwestowac w laboratoryjny sprzet do kontroli
jakosci?

TWOJE PIWO — TWOJA NIEZALEZNOSC

www.anton-paar.com



Niezalezno$¢é od zewnetrznych laboratoriow [gp Anton Paar

» Czy ekstrakt, alkohol, kalorycznos¢, stopien
odfermentowania i wiele innych parametrow
moze byC oznaczony zawsze wtedy
kiedykolwiek zechcesz?

» Nie musisz wysytac juz piwa do laboratorium
zewnetrznego

www.anton-paar.com



Pewnosc jakosci od brzeczki po gotowe piwo

» Alex 500 doktadnie mierzy probki na
kazdym kroku produkcji od produkgcji
brzeczki az po gotowe piwo

» Szybka reakcja w przypadku
niepozadanych odchylen od zatozonego
celu

www.anton-paar.com



Zawsze dotrzymuj stowa [gp Anton Paar

» Pewnosc¢ jakosci | smaku piwa

» Pewnosc¢, ze to co jest wskazane na etykiecie, faktycznie jest
w butelce

www.anton-paar.com
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Rzut oka na serce urzadzenia...

METODA POMIAROWA

www.anton-paar.com



Metoda pomiarowa analizatora Alex 500

» Zgtoszone do urzedu patentowego potgczenie technologii
pomiarowych (US 8106361; AT 504436 A4)

» Absorpcja NIR w trzech réznych dtugosciach fali

» Pomiar gestosci oparty na pomiarze metodg oscylujgcej
U-rurki

» Bazujgc na tych pomiarach stworzony zostat model
statystyczny uzywany do pomiarow alkoholu, ekstraktu
| dodatkowych parametrow piwa

www.anton-paar.com



Technologia: NIR

Zrodio Swiatta
NIR emituje
Swiatto o trzech
roznych
dtugosciach fali

o~

%\_}) Anton Paar
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Detektor
mierzgcy

absorbancje

Cela
pomiarowa

» Cela pomiarowa NIR jest utrzymywana (kontrola temperatury)

w 20 °C

www.anton-paar.com



Technologia: zasada oscylujacej u-rurki

U-tube filled with air U-tube filled with sample

» Alex 500 mierzy gestosc i wskazuje wynik skorygowany do
temperatury referencyjnej 20 °C

www.anton-paar.com



%V) Anton Paar

Co potrafi ALEX 500

FUNKCJONALNOSC

www.anton-paar.com



Pewnosc¢ od brzeczki po produkt gotowy [gp Anton paar

» Alex 500 zapewnia dwa tryby obstugowe:

» Tryb monitoringu fermentacji (Fermentation Monitor):
do oznaczania ekstraktu w brzeczce i podczas fermentac;i

» Standardowy tryb pomiarowy:
do oznaczania alkoholu, ekstraktu rzeczywistego/brzeczki
podstawowej/pozornego, stopnia odfermentowania,
kalorycznosci piwa

www.anton-paar.com



Tryb monitoringu fermentacji Jgp Anton Paar

> Alex 500 wyswietla krzywg fermentacji dla max. 40 roznych
warek, identyfikowalnych poprzez ID probki

TAMK 2 12:23:34

> Do 100 pomiarow na probke jest zapisywanych “sugar-riste

| widocznych na odpowiednim wykresie ) 3,71 wiawo .
10 ‘\HH 5
> Mozllwosc odpowiedniej .reakcp W pr;ypadku RLNRE N T IR
niepozadanego odchylenia w procesie Menu ["Repeal |  status
fermentacji

www.anton-paar.com



Tryb monitoringu fermentacji

» Pomiar: tylko pomiar gestosci fermentujgcej brzeczki —
bez pomiaru NIR

» Fermentujgca brzeczka jest mieszaning trojsktadnikowg (woda —
ekstrakt — alkohol), wiec tylko ekstrakt pozorny moze zostac
Zmierzony przy uzyciu samego pomiaru gestosci !

» Doktadnos¢ pomiarowa: 0.001 g/cm?
» Mozliwos¢ wyboru jednostki pomiarowej

Density SG 20/20 °Baumeé

°Plato °Balling °Brix

www.anton-paar.com



Tryb standardowy

ﬂ;z\—)) Anton Paar

» Alex 500 wskazuje na wyswietlaczu
alkohol, gestosc¢ i do dwoch wybranych

przez uzytkownika parametrow sl e S
> Alkohol dokt. pomiarowa : 0.2 % viv 595 . 11.66 e
» Gestosc dokt. pomiarowa : 0.001 g/cm? Density er ~
» Do 1000 wynikow moze zostac 1.0050 gem: | 3.65 wwiw 5,

zapisanych w wewnetrznej pamieci Measurement finished |

gotowych do eksportu do komputera lub Menu  BESSEESEN Stas
drukarki

www.anton-paar.com



Tryb standardowy

L;E\—P Anton Paar

» Dostepne jednostki pomiarowe

Alcohol Density SG

Calories Degrees lost Original / real / apparent extract

Real / apparent degree of

Original / present gravity | Spirit indication farmentation

www.anton-paar.com
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Specyfikacja

» Doktadnosc i pozostate istotne parametry

Mierzony parametr Doktadnos¢

Alkohol 0.2 % viv
Gestosé 0.001 g/cm3

Ekstrakt rzeczywisty/pozorny  typ. ~ 0.4 % w/w
Ekstrakt brzeczki podstawowej typ. ~ 0.8 °Plato

Rzeczywisty stopien typ. ~5 %

odfermentowania

Kalorycznosc typ. ~ 3
kcal/100mL

www.anton-paar.com
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Od poboru prébki do wyniku.

PROCEDURA POMIAROWA

www.anton-paar.com



Przygotowanie proébki

Czyste, filtrowane piwo

o Odgazowanie: przelanie do butelki, wstrzgsanie probki |
odpuszczanie gazu lub odgazowanie w fazni
ultradzwiekowej lub wytrzgsanie w wytrzgsarce

o Filtracja: przefiltrowanie przez sgczek 5 um

Metne, niefiltrowane lub ciemne piwa
Odgazowanie

19/100 mL (okoto 1 tyzeczka/100 ml) ziemii okrzemkowej
| zmieszanie z probka

Q Filtrac'!a

www.anton-paar.com




Wybor trybu pomiarowego

L;E\—P Anton Paar

» Mozliwos¢ zmiany trybu za pomocg przycisku
» Pamieta;:
» Tryb Fermentation Monitor, wyswietlajgcy wykres, jest stosowany
do brzeczki i piwa fermentujgcego (ekstrakt pozorny)

» Tryb standardowy jest do oznaczen alkoholu i ekstraktu w piwie
gotowym

www.anton-paar.com



Przygotowanie sprzetu

Tryb monitora fermentacji Tryb standardowy

Anton Paar

Wybor parametréow pomiarowych Wybor wlasciwej metody

» Metoda ,Beer” dla piw klarownych
Wybor ID prébki » Metoda , Turbid Beer” dla piw
Do 40 identyfikatorow probek moze metnych wymagajgcych filtracji
zostac zapisanych w pamieci Z ziemig okrzemkowg
urzadzenia « Metoda Uzytkownika

Wybor ID probki

www.anton-paar.com



Uktad ekranu

BEER: IPA 1s6:23:11

Alcohol Orig. Extract
5.43 v 13.79 “Plato
Tryb standard: || AR e lgT |
DO 4 Density Er a/_
CEIEE Ao | 1.0124 gem: | 559 wwiw -
Prébka ,,IPA” Measurement finished |

Menu Repeat Status

Trym fermentation
Monitor: Wykres

fermnentacji dla
probki , Tank 2”

Anton Paar

TANK 2 12:23:34
Sugar °Plato
3,71 “Plato
/m— it
10 \H 05
"-\-\_\_\_. t
s a5 3 u %
Measurement finished
Menu Repeat Status

www.anton-paar.com



Napetnianie i rozpoczecie pomiaru %V’ Anton Paar

> Nacisniecie przycisku “

rozpoczyna napetnianie za pomocg
pompki perystaltycznej

» Po napetnieniu pomiar rozpoczyna
sie automatycznie

www.anton-paar.com



Sprawdzenia / adiustacje ? Jgp Anton Paar

- Tryb Fermentation Monitor Tryb standardowy

« Z uzyciem wody dejonizowanej po kazdej serii pomiarow
Czyszczenie * Nie wymaga czyszczenia po kazdym pomiarze !
» Uzycie odpowiedniego ptynu jesli sg pozostatosci np. biatek

Sprawdzenia Regular.nle.; uzyC|e.wody Kazdego.dn!a, uzycie wody
dejonizowanej dejonizowanej
: : Jesli nie przechodzi sprawdzenia: tatwa i szybka adiustacja
Adiustacje . . :
z uzyciem wody dejonizowanej

www.anton-paar.com
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Dane pomiarowe /@ Anton Paar
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» Bezprzewodowy przesyt danych na drukarke
za pomocg Bluetooth

> Transfer danych na komputer za pomocg kabla z interfejsem
USB-B

www.anton-paar.com
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Troche wiecej o specyfikacji.

FAKTY | LICZBY

www.anton-paar.com



Specyfikacja [gp Anton paar
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Alkohol: 0.5 % v/v to 15 % viv
Zakres pomiarowy Gestosé: 0.95 g/cm3 to 1.2 g/cm?3

Temperatura otoczenia: 10 °C to 32 °C (50 °F to 89.6 °F)

Alkohol: 0.2 % viv
Gestos¢: 0.001 g/cm3

Dokladnos¢

Alkohol: 0.1 % v/v
Gestos¢: 0.0005 g/cm?3

Powtarzalnos¢ s.d.

Objetosé probki ok. 40 ml odgazowanej probki na pomiar

www.anton-paar.com



Specifications /P\!TP Anton Paar

Obstuga Klawisze gumowane ,softkeys”

Zasilanie AC 100 to 240 V, 50/60 Hz, 1 A; DC 15V, 2.6 A
Wymiary 320 x 230 x 100 mm (12.6 x 9.1 x 3.9 in)

Waga 2.4 kg (5.3 Ibs)

Interfejsy 1 x Bluetooth, 1 x USB-B, 1 x RS-232

www.anton-paar.com
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Anton Paar

KIM JESTESMY ?

www.anton-paar.com



Kim jestesmy ?

ﬂ;j—)) Anton Paar

» Czotowy dostawca pomiarow gestosci i alkoholu w przemysle
browarniczym

» Alex 500 jest rezultatem dekad zdobywania specjalistycznej
wiedzy umozliwiajgcej zaspokojenie potrzeb rynku

» Swiatowa sieé sprzedazy i serwisu zapewnia, ze ALEX 500
jest blisko Panstwa

www.anton-paar.com



PatrZQC 1" przyszlos'é... Pr\“\j) Anton Paar
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» Zalecane sprzety pomiarowe dla matych (i duzych) browgrow :

» DMA 35 Przenosny gestosciomierz: A%
do szybkiego oznaczenia ekstraktu brzeczki oraz %‘
ekstraktu pozornego podczas fermentac;ji =

» Analizatory do pomiaru gazéw rozpuszczonych:
CarboQC miernik CO,, OxyQC miernik O, i CboxQC
miernik dwuparametrowy CO, i O,

www.anton-paar.com



Craft2Craft - zestaw sprzetowy dla matych browarow

Craft2Craft

ronna

CarboQC At-line C
CboxQC At-line CO, & O, lub
OxyQC O,

nosny miernik gestosci

z gumowang ostong ochronng

www.anton-paar.com
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Potrzebujesz wiecej ? Nie ma problemu ! [gp Anton Paar
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PBA-B
Packaged Beverage Analyzer for Beer

Gestos¢ (ekstrakt) Barwa

Alkohol Rozpuszczony CO,

Do 7 parametréow w jednym pomiarze!

pH Rozpuszczony O,

Zmetnienie

www.anton-paar.com



Alex 500

MAKE ALL YOUR BEERS COME TRUE

www.anton-paar.com
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Dziekuje za uwage.

Anton Paar Poland Sp. z o.0.

02-823 Warszawa

Ul.Osmanska 14

Tel. 22 395 53 90

info.pl@anton-paar.com www.anton-paar.com

Opracowat: tukasz Burchacki

www.anton-paar.com



