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DSM - nauka o zyciu i nauka o substancjach
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Tworzymy rozwiqzania przynoszqce zdrowsze, tatwiejsze do
wykonania i trwalsze produkty dla ludzi dzisiaj i dla przysztych
pokolern.

h
Sprzedaz ok. € 10 mld
Zatrudnienie 24,000

Zrownowazony lider: Eco+ Ludzie+ rozwigzania

Partnerski Swiatowy Program Zywnosci

Wiodacy dostawca witamin,
ttuszczow Omega, enzymow
do zywnosci, ale takze
tworzyw sztucznych i
materiatow w tym
najwytrzymalszego wtdkna
na ziemi, Dyneema
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Nasze dziedzictwc
i mikroorganizmow
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Klasyczna Biotechnoligia O Biotechnologia przemsytowa |
(19% wiek - 1869) 3 (215% wiek) }

Drozdze Penicylina Brewers Clarex ®

piwowarskie
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Enzymatyczne rozwigzania

Piekarnictwo Browarnictwo Mleczarstwo

)
J I. ;.

¥ § )

Przyktad Przyktad

Enzymy do zacierania,
Bardziej migkki chleb o scukrzania i filtracji : Produkty bezlaktozowe
dtuzszym terminie trwatosci - Poprawa filtracyjnosci

brzeczki i piwa
- Poprawa wydajnosci

Stabilizacja piwa z
Brewers Clarex ®
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Znajdowanie rozwiazan, wymaga wiedzy o
biezacych problemach przemystu piwowarskiego

Define the Define the Uncover
Cuslfumer Job-to-be-Done Customer Needs

o X W oo

ol
1._1 STRATEGYN Outcome-Driven Innovation
- Wypracowanie innowacyjnych rozwigzan !
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Badanie rynku browarniczego
51 dogtebnych ankiet na kluczowych rynkach piwa
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Badania dotyczyty 112 réznych krokow
produkcji

Okreslenie jak Decyzja dot. Przygotoyvar.ue
. | . p ) . wyposazenia . .
Plan produkcji || piwo ma by¢ surowcow do Zacieranie
L . procesowego do
warzone produkcji ;
warzenia
\ Gotowanie \
. . . brzeczki Stabilizacja Chitodzenie Fermentacja
Filtracja zacieru || . ; . .
(wtacznie z brzeczki brzeczki brzeczki
/ \_dozow. chmielu) )}
Lezakowanie . N Dozowanie Monitorowanie . .
. Filtrowanie piwa || . . . . . Obrébka piwa
piwa dodatkow jakosci

Rozlew piwa w
opakowania

N

{Mycie urzadzen
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Spostrzezenia po badaniach:
dotyczace zmetnienia i pojemnosci lezakowni

90% piwowarow
okresla jako bardzo
wazne

53% piwowarow nie
jest zadowolona z
aktualnych rozwiazan

3 gtowne zagadnienia:

“Minimalizacja prawdopodobienstwa, ze biatka 9.0 4.7
tworzace zmetnienia nie sg usuniete z piwa”

“Minimalizacja czasu potrzebnego do usuniecia 8.8 4.5
drozdzy z piwa”

“Minimalizacja prawdopodobienstwa, ze browar 8.6 4.0
wyczerpie swojg pojemnosc lezakowni”

Wyniki z badan w ramach Strategyn, 2014
Wywiad przeprowadzony z 51 browarami z catego Swiata.
Wyniki w skali 1-10
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Dlaczego piwowarzy nie sg zadowoleni z
aktualnych technologii stabilizacji?

Co o tym decyduje ?
1. - Stabilizacja piwa nie jest prostym, trwatym procesem
o Proszki: nalezy przygotowac do dozowania, dozowac proporcjonalnie i
odfiltrowacd
o Ryzyko wprowadzenia tlenu do finalnego piwa
o State chtodzenie do -1 °C co nie zawsze jest mozliwe
o Chtodzenie i stabilizacja zajmuja czas (dni - tygodnie)

2. Zmetnienie ma duzy wptyw jezeli nie zostanie w pore wykryte
o Przerob n F- Pinn
o Wycofanie z rynku &
o Reklamacje konsumentéw

3. Poszczegolne kroki filtracji prowadza do straty
ekstraktu piwa
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Czy rzeczywiscie potrzebujemy etapu zimnej stabilizacji?
Krzemionki i PVPP gorzej dziatajg w wyzszych temperaturach
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Haze at 90° scatter (EBC)
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Beer shelf life in months
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Testy browarnicze przeprowadzone z pomoca IFBM, Qualtech i CampdenBRI
20 hL warki, 30 gr PVPP, 40 gr SHG, 2.5 gr BC/hL
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Zimna stabilizacja nie jest potrzebna
przy stosowaniu Brewers Clarex

Wyniki produkcyjne z browarow w zachodniej Europie
po petnym wdrozeniu. Piwo w 100% ze stodu.

alg=Brewers Clarex 6 days stabilisation at 0 degree C

| @ Brewers Clarex 6 days stabilisation at 6 degree C

H90 haze at 1 degree C [EBC]

0 2 4 6 8 10 12
Shelf life in months
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Rewizja pojecia procesu zimnej stabilizacji
jako niezbednego etapu produkcji

20
/ —Silica, 4 days, 7° C

—_
(o) SN o o]
\

/ Silica, 4 days, 0° C

/ PVPP, 4 days, 7 °C

/ -~
4

/ ~

/ / —Brewers Clarex, 4 days, 7 °C

Brewers Clarex, 4 days, 0 °C

1 | 2 | 3| 4 5 | 6 7

Beer shelf life in months

_ e e e
NN

o

—PVPP, 4 days, 0 °C

Haze at 90° scatter (EBC)

O N A O O©

Testy browarnicze przeprowadzone z pomoca IFBM, Qualtech i CampdenBRI
20 hL warki, 30 gr PVPP, 40 gr SHG, 2.5 gr BC/hL
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Czym jest zmetnienie koloidalne piwa?

Biatka tworzace zmetnienia
Wysoka zawartos¢ Proliny jednego z aminokwasow

Biatka tacza sie w kompleksy z
aktywnymi polifenolami

Poly 5
Qphenol
=dowolny aminokwas ,—\

—Prolma Poly ) ‘N
phenol ( Poly )

— phenol

\ 7
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Czym jest koloidalne zmetnienie piwa?

biatko /
polipeptyd
W% Poly 5
phenol
=dowolny aminokwas \_l
—Prolma Poly )
phenol Poly
( phenol)
v
Formy komplekséw tworzace
koloidalne zmetnienia piwa
Poly ) 1
phenol
Y <
oV
N one®
VOW ( Poly
pre® DSM
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Brewers Clarex® zapobiega zmetnieniom
koloidalnym

Blatko /

OoOOQQQCpoC.Q: 08
O =dowolny aminokwas
Poly 5
-\ &phenol

. =Prolina
wytacznie biatka o wysokiej zawarto$¢i Prolin% Poly N

Nie dziata na biatka piany lphe"°l ¢ pEgLyol)
\ 7
AN : : : ,
® Poly Poly Nie tworza sie duze formy kompleksow
henol ¢ phenol ) q/\ Y (wizualnie widocznych)
® 5 - Brak osadu do usuniecia
g Brak kolmdalnego zmetnienia piwal
vo v
CM POV P°ly
i p‘“e phenol DSM
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Regenerowalny PVPP jest kosztowo efektywny
ale wymaga duzych naktadow inwestycyjnych

BROCHURE ASHLAND (2014)

Beer and Palychar Super &

PVPP in Use

Mandatory Requirements for Proper Use
of Regenerable PVPP EliePlae

miinimize resicual organic matter contarminasi
z s insialled between the
e This will prevent the DE

15 provided with separate and
r storage of “food grade” caustic
ractce will mairtain the

i
T

%Filtr do regenerowalnego PVPP )
{ jest drogim urzadzeniem o

5. I viessy ST T T T T
d her2 are followea o avo

Przyktad regenerowalnego systemu w browarze
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Regenerowalne PVPP wraz z Brewers Clarex® daje
najlepsza stabilno$¢ z jednoczesng oszczednoscia energii

Page

20
18
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Haze at 90° scatter (EBC)

o N N O ©

“Brewers Clarex i R.PVPP sq “Rzeczywistq mozliwosciq poprawy jest
komplementarnymi technologiami.” kombinacja PVPP z Brewers Clarex®”
V-ce Prezes, BASF Gary Freeman, Campden BRI

Wywiad, Maj 2015 Wywiad, Maj 2015

—>Silica, 4 days, 7° C

Silica, 4 days, 0° C

—PVPP, 4 days, 7 °C

Beer shelf life in months

Testy browarnicze przeprowadzone z pomoca IFBM, Qualtech i CampdenBRI
20 hL warki, 30 gr PVPP, 40 gr SHG, 2.5 gr BC/hL

PVPP, 4 days, 0 °C
—Brewers Clarex, 4 days, 7 °C
Brewers Clarex, 4 days, 0 °C

Brewers Clarex + PVPP, 0 days, 7 °C
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Brewers Clarex® oferuje wiele dodatkowych
korzysci w porownaniu do regen. PVPP

Koszty zakupu v X R. PPVP jest wielokrotnie uzywany i w zwiazku z tym koszt jest
nizszy niz uzycia Brewers Clarex®

Filtr putapkowy to koszt ok. 1 mln USD.

(@)
[e))
©
%
x
AN

Straty piwa przy r.PVPP to ok. 0,05 - 0,2% spowodowane
rozpoczeciem i zakonczeniem filtracji.
Brak strat przy Brewers Clarex®

w
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X v Tylko z Brewers Clarex®, temperatura stabilizacji moze by¢
podwyzszona, CoO znaczaco oszczedza energie. Dodatkowo
mycie i regeneracja filtra i r.PVPP wymaga stosowania goracej
sody i ptukania, co zwieksza zuzycie wody.

Energia / woda

X v Brewers Clarex® umozliwia znaczaco krétsze czasy stabilizacji,
oszczedzajac czas i energie, uwalnia rowniez pojemnosci
lezakowni, ktore czesto sa ,,waskim gardtem” w procesie
produkcji piwa.

Czas stabilizacji

Obowiqzuje rowniez przy
stosowaniu kombinacji regen. PVPP
wraz z Brewers Clarex
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Mozesz oszczedzac energie ograniczajac proces

zimnej stabilizacji

abdmBrewers Clarex 6 days stabilisation at O degree C

8.0

@ Brewers Clarex 6 days stabilisation at 6 degree C

H90 haze at 1 degree C [EBC]

0 2 4 6 8 10 12
Shelf life in months

Duze roznice w kosztach energii

USD/kWh, 2014  Zrodto: www.statista.com
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Przyktadowe wyliczeniq

Temperatura stabilizacii
ilizac
Z-1°C do +7°C (0 =8)J'

Osgcgednoéc’ 0,94 kWh (termiczm’e)
= 0.32 kWh elektrycznogci / hL

=0.04 €/hL 0szczednoscij

Dla 1 min hL browary:
= 40000 € / rok

(Przy koszcie 0.08 €/kWh )
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Whioski:
Najlepsza stabilizacja piwa przy
jednoczesnej oszczednosci czasu i energii

- Redukuje czas produkcji piwa

- Redukuje zuzycie energii i wody
- Maksymalizacja posiadanych zdolnosci produkcyjnych
- Minimalizacja strat i odpadow

- Optymizacja jakosci > kazdej partii produkcyjnej

- Produkcja piwa o wiekszej trwatosci

1 9 IIIIIIIIIIIII . BRIGHTER LIVING.



Przemyst piwowarski uznaje korzysci
ze stosowania Brewers Clarex®

e Okoto 250 mln hl piwa jest juz stabilizowne za pomoca
Brewers Clarex!
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BIOCHEM-ART - wytaczny dystrybutor w

BIOGHIEMWM- ART Polsce produktow dla piwowarstwa firmy
DSM Food Specialties
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